FEinerpkt kjeldr/lammeldr med potet- og
tomatsalat

Badsturokt kjeldr/lammeldr servert kaldt sammen med en potetsalat og en [itt
kraftig tomatsalat er et velsmakende mdltid som (ike godt kan serveres til (unsj som

til middag.

Porsjoner: 6

T,

Du trenger:
800 gr einerokt kjeldr/lammeldr
Potetsalat

Tomatsalat

Ingredienser til potetsalaten

e 10 middels store mandelpoteter
e 300 g romme

e 150 g majones

e 11tssennep

e 10 skiver sylteagurk, hakket

o 2 epler, delt i terninger

o 1tssukker

o Y itssalt

o Y ts pepper
o 1 [iten bunt gresslok eller virlok, hakket



Stik gjor du

1. Kok potetene i lettsaltet vann med skallet pd, og skrell dem mens de ennd er
varme. AvRjol. Eventuelt kan du skrelle, dele opp potetene og koke dem opp i
lettsaltet vann. Hell straks av vannet og legyg et Rjokkenhdndkle over potetene i 15
minutter. Avkjol. Potetene gdr ikke sd lett i stykker om du gjor det slik.

2. Bland alle ingrediensene til "dressingen”.

3. Vend tilslutt potetbitene forsiktig inn i "dressingen”.

Ingredienser til tomatsalat:

e 3 store tomater i biter

e 100 g oliven, skivet

e 100 g fetaost

e 1 [iten rodlok i smd biter

Hell over dressing som inneholder folgende:

e 50 ml balsamico-eddik

e 100 mlolje (olivenolje eller rapsolje)
o Utssalt

o Y s pepper

e 1tshonning

e J2issennep

e Litt sitronsaft



