Kdlrotstappe med gulrot og flote

Denne kdlrotstappa er kRremet og fyldig, og fdr en fin farge ndr du tilsetter (itt

gulrot.

Porsjoner: 4

Ingredienser

1 kdlrot (ca 1 kg)

2 stove gulrptter 4 .'
50 gr smor

1 dl kremflote
2 ts salt

1 ts sukker

Y ts pepper

ve

Stik gjor du

1. Skjcer kdlroten og gulrottene i store biter og kok dem more i saltet vann.

2. Hell av kokevannet og mos grennsakene.

3. Tilsett smor, Rremflote, salt, sukker og pepper. Varm opp til kokepunktet, og bruk
sd en gronnsaksmoser eller stavmikser til d mose gronnsakene. Serveres god og varm.



