
Rabarber-/kokoscreme 
 
 
200 g. rabarber 
1½ dl. kokosmælk 
100 g. sukker 
2 dl. piskefløde 
½ vanillestang 
5 bl. husblas 
 
 
1. Sæt husblas i blød i koldt vand. 
2. Skær rabarber i mindre stykker. 
3. Kog dem næsten møre med sukker og kokosmælk. 
4. Blend. 
5. Tilsæt fløde og kog op. 
6. Tag gryden af varmen, rør husblas og vanillekorn i og køl af. 
7. Sæt cremen i køleskab, til den er helt kold og stiv. 
8. Pisk cremen godt igennem inden brug. 
 
 
 
 


