Paronkaka med tosca
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satt ugnen pa 175 grader

Skala o karna ur paronen. Skar dem i 2x2 cm stora bitar. Skolj citronen i
ljummet vatten. Riv skalet och pressa ut 1 msk saft.
Blanda paronbitarna med citronsaften.

Smalt smoret o 1at det svalna. Vispa agg o socker pdsigt. Tillsatt citronskal o
smor. Blanda mjol o bakpulver ror ned i smeten och tillsatt paronbitarna.

Hall smeten i smord form 24cm . Gradda i nedre delen av ugnen ca 25 min.

Toscatacke

Blanda smor socker mjolk o mjol i en kastrull
Koka pa medelvarme under omrdrning

Ta kastrullen fran varmen blanda i mandel
Ta kakan ur ugnen och hall pa toscan.

Gradda i 20 min till fin farg



