Vaniljfylld sockerkaka

Sockerkaka

3dl socker

4 agg

3 dl vetemjol

2 tsk bakpulver
1dl Kokande vatten
Vaniljfyllning

125¢ smor

1dl m;jolk

4 msk Vaniljsocker
Utforande

Satt ugnen pa 200 gr

Vispa socker o agg posigt.

Blanda mjol o bakpulver. Ror ner det i aggsmeten. Hall i vatten.
Smorj o broa en form 24 cm. Hall i smeten, gradda 40 min.

Vaniljfylining: Smalt smor och hall i mjolken.Tillsatt vaniljsocker.
Lat koka haftigt i ca 3 min. Ror hela tiden annars branns det.

Ta sockerkakan ur ugnen o dela i tva bottnar innan den hunnit kallna.

Fordela vaniljfyliningen pa en av bottnarna. Lagg ihop kakan . Lat sta i 30 min.
Pudra dver florsocker



