Hallonrutor med kardemumma

Ingredienser

200g  smor
4 agg (stora)
4 dl strosocker

7 dl vetemjodl (480 g)

1 tsk bakpulver

1 msk kardemumma, finstott

2 dl m;jolk

225 g farska hallon (eller otinade frysta)
100 g vitchoklad

Gor sa har

Satt ugnen pa 200 grader.

Smalt smoret och lat det svalna.

Vispa agg och socker pdsigt.

Ror ner det smalta smoret.

Blanda vetemjdl, bakpulver och stétt kardemumma och rér ner i -smeten.
Tillsatt mjolk och ror till en jamn smet.

Bred ut smeten i en langpanna, cirka 30 x 40 cm, kladd med bakplatspapper.
Stro dver hallonen.

Gradda pa nedersta falsen i ugnen i 20 minuter tills kakan bérjar fa farg. Med farska
bar kan graddningstiden bli nagot kortare.

Hacka chokladen och str6 den 6ver kakan.

Gradda i ytterligare cirka 5 minuter.



