« FORRATTER -

Lojromstoast
med Kalixléjrom, creme fraiche, r6dlok, citron och

smorsteke brod.

249 :-

Ort & vitloksgratinerade havskrifror
med 6rtaioli, rouille och grillat vicloksbrod.

189 :-

Hamnplans toast skagen
med smoérsteke brod, avocadocreme, krispsallad,
kérsbirstomat och Kalixlgjrom.

229 -

Kalvtarcar
med syrad schalottenlok, picklade senapsfrﬁn, froknicke,

iggula och Kalixldjrom.

249 :-
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« VARMRATTER -

Grillad Svensk entrecote
med grillad majs, tomatsallad, rédvinssis, bearnaisesis och

pommes frices.

2008 375 i 3008 475:- 4008 575:-

Hamnplans plankstek
med grillad svensk entrecote, vitloksbakad tomart,

baconlindad sparris, rodvinssis och bearnaisesis.

245 :-

Kalvschnitzel
med cafe de parissids, rodvinssis, grillad citron,

coktailkapris, tomatsallad och pommes frites.

319 o

Grillad fjﬁllréding
med sandefjordsﬁs, apelsin—fﬁnkﬁlscrudite, ponzobakad
spetskil, 16jrom, grillad citron och gratinerad

parmesanduchess.

395 -

Hamnplans moules frites
med chorizo, drcaioli, rouille och grillatc

vitloksbrod.
265 :-
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« VARMRATTER -

Hamnplans koccbullar
med griddsas, pressgurka, rirdrda lingon och potatispure.

189 :-

Boeuf med hégrev
och rédvinsbrisserad oxsvans, saltgurka, firska orter och

potatispure.

199 -

Trattkantarellfyllda kroppkakor
med ponzubakad spetskﬁl, pick]ade iipplen, brynt

hasselnotssmor, cognacsrirdrda lingon och svartkilschips.

249 :-

Dagens husman, friga personalen.

169 :-

TT

HAMNPLAN1

41

HAMNMAGCASINET



« DESSERTER -

Creme bralée cheescake
med gridde och firska biir.
165 :-

Varm blibirspaj
med chevreost, mandel, vaniljglass och rosmarinsirap.

165 :-

Mille Feuille

med mascarpone gr'a'dde, fiirska hallon OC]’I ljummen

birkompott.

165:-
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