203:2: (AN TR POB 5 Wy 2B
$ VORPEISE T §  FLEISCH 7% $SAFTIGES VOM“% ‘Tg’”WILDE ZEITEN“‘g
BEEFSTEAK- T ATAR 1950/ 29.50 POULETRUGEL! ,Diavolo 2250 HOLZGRILL \ ORSPEISEN
NACH ART DES CHEFS Knusprig frittierte Pouletflugeli HERBSTSALAT 650
Mit Cognac abgeschmeckt, dazu servieren wir Hausfritten und unsere SCHWE”\] . . . &
nach Wunsch mild, mittel, scharf oder feurig pikante Chilisauce H R Mit BUTTW”er BFJHO“”O )
subereitet. dazu servieren wir Toast und Butter ALS VOM DIERSCHWEIN  200c 2600 dazu frische Feigen und gehackte Baumnissen
GUGG|‘BURGER 2500 Am Spiess, mit Speck und Zwiebeln 300G 3300 . i
. . NUSSLSALAT ,MIMOSA 9.50/12.50
Hausgemachter Rinds Burger mit Speck und
,‘Q%M w\g, Kase im Sesam-Bun, MARNERTE SPARE RBS 550c 2900 Mit gehacktem Ei, Speckiranche und
5 SAL AT E é dazu Salatblatt, Tomatenscheiben und Vom Bierschwein Brofcroufons
: - : /wiebelringe und Hausfritten
(GRUNER BLATTSALAT 7001900 - S RIND DIE SuPPE
Verschiedene saisonale Blattsalate A’\”ERTE CHWE'NSSCHNHZ.EL | 2550 RB EVE 2506 3900 KRRISSUPPE 1050
. Dunn geklopfte, panierte Schweinsschnitzel, Mit Rahmhaube und gerésteten Kirbisk
ALPERSALAT 900/ 11.50 dazu servieren wir unsere Hausfritten 350g 4900 " Rahmhaube Und gerosieten urbiskernen
Blattsalate, Ruebli, Gurken und Mais, dazu RINDSHUFT AM. SPIESS 2006 2900 FLE|SCH|_OS W”_D
Specktranche und Brotcroutons :8.0: PN Y _ _ '
%}; C O R D O N B L E U g‘g Mit Peperoni und Zwiebeln 300 3900 HERBSTTELLER 28 50
LD o S _ Mit alem was das Herz begehrt:
Q%/w AU S D E M %QJ GUCCRAD 3950 P §882 ;1288 Rotkraut, Rosenkohl, Kirbis, glasierte Kastanien,
' ' Preiselbeer-Apfel, Trauben, Pil tund
5 é Schweinsschnitzel, Speck, Bergkase, Krautern, n[;lgjicheir:serzié]urszue[:glchflezr:csgpogfzg
S U P P E N T O P F /wiebeln und in Paniermehl gebraten GEFLUGEL
AR - DIAOIO 50 POULETBRUST AM SPESS 2006 2500 WILDES FLEISC!j
Mit hausaemachten Fladii . Schweinsschnitzel, spanischer Chorizo, 300c 3300 GEMS-PrEFFER L JAGER ART™ 350074100
9 Peperoncini und Bergkase, in Faniermehl Mit Pilzen, Speck, Perlzwiebeln und
gebraten FLELSCHLOS Brotcroutons, herbstliche Wildgarnitur und
«€\. 0 L9 e h hte Spatzl
Q%/w w\‘?@' Unsere Cordon Bleus werden mit Hausfritten HALOUMI AM SPIESS 200c 2200 ausgemachfe Spafze
é F I S H & C H I P S é :Ze/r\girf o - Mit Peperoni, Zwiebel und Zucchetti 300G 3200 H|RSCH ENTRECOTE 4500
/ ANDERKNUSPERL 24.50/30.50 Posrfi;:eéseivtiré Susatalich: :650 F|SCH|GES Auf Pilzwildrahmsauce, mit herbstlicher
Im Bierteig, mit Sauce Tarfar ' ' R|ESENCREVETTEN— - - Wildgarnitur und hausgemachten Spatzle
Angerichtet mit Hausfritten, G '
o e S ol Fury L5Br An Spicss 006 4000 ZARTE REHSCHNITZEL 36.00/4200

5 B E I L A G E N ;\Sg ’ An \/\/i|drohmsquce, m.if Preiselbeeren,

herbstlicher Wildgarnitur und hausgemachten

HAUSGEMACHTE SPATZLE 650 Spatzle
FIAUSFRITTEN 650 Das Wineste CorDON BLEU
SALAT ALS FITNESSTELLER 850  WEDMANNS-GLUCK 3750
. “ MAISKOLREN 6,50 Donn geklopfte Schnitzel vom Wildsau-
Wwwagw_ggub@du@h . Nierstuck gefullt mit Bergkase, Wildsau-
Gugglbad Gasthof & Grill ONON RINGS 6.50 Rohschinken und Pilzen, paniert mit gemahlenen
/USATZGEMUSE VOM M ARKT 650 Haselnussen und Brot, dazu herbstliche

Wildgarnitur und hausgemachte Spatzle

Alle Preise in CHF und inkl. 7.7% MwSt GEMUSE VOM M ARKT 8.50




