VORSPEISEN

NORWEGISCHER BOMLO- 2200/ 3200
L ACHS MIT SCHWEIZER ALPENKRAUTERN

Garniert mit kleinem Salatbouquet
Kapern, Zwiebeln und Meerrettichmousse,
dazu Toast und Butter

BEEFSTEAK - TATAR 19.50 / 29.50

nach Art des Chefs

mit Cognac abgeschmeckt, nach Wunsch mild,
mittel, scharf oder feurig zubereitet

dazu servieren wir Toast und Butter

FLEISCH

 POULETFLOGEL  DIAvOLO'
B Knusprig frifttierte Pouletflugeli

# GUGGI-BURGER
H Hausgemachter Rinds Burger mit Speck und

H PANIERTE SCHWEINSSCHNITZEL

SALATE

(GRUNER BLATTSALAT

verschiedene saisonale Blattsalate

ALPLERSALAT
Blattsalate, Ruebli, Gurken und Mais

dazu Speckwirfel und Brotcroutons

SALATSAUCEN NACH WAHL

Franzssisch-, ltalien- oder Hausdressing

/00 /900

200/ 11.50

SCHUSSEL

Blattsalate, Ruebli, Gurken und Mais und

Brotcroutons, mit frischen Frichten garniert

EINFACH SO
MIT GEBRATENEN POULETRRUSTSTREIFEN 25.50
MIT FISCHKNUSPERLI

18.50

AUS DEM
SUPPENTOPF

KRAFTBRUHE

mit hausgemachten Fladli

8.50

Alle Preise in CHF und inkl. 7.7% MwSt

il Dazu Hausfritten und unsere pikante Chilisauce B

fH Kéise im Brioche Bun
H Dozu Salatblatt, Tomatenscheiben und
H /wiebelringe und Hausfritten

i Diunn geklopfte Schweinsschnitzel paniert
H dazu unsere Hausfritten

%ﬂ ;

NEAEH

{CORDON BLEU}

2250 F

H GUGGIBAD

H Schweinsschnitzel, Speck, Bergkase, Krauter,
: Zwiebeln und in Paniermehl gebraten

HDIAVOLO

H Schweinsschnitzel, spanischer Chorizo,
{ Peperoncini und Bergkase

f in Paniermehl gebraten

8 GReeN GReeN Grass @

H Crepeschnitzel, Blattspinat, Bergkéase,

2500 B

2550 B

B Baumnusse und Chilli
R in Paniermehl gebraten

i UNsErRe CORDON BLEUS

E werden mit Hausfritten serviert
H Als Fitnessteller

E Portion Gemuse zusatzlich

0 '
www.guggibad.ch “

Guggibad Gasthof & Gril

Eilsl

W BACO

E BACK FAT

BEILAGEN

MAISKOLBEN

BAKED PoTATO MIT SOUR CREME

HAUSFRITTEN

ONION RINGS
ZUSATZ — GEMUSE VOM MARKT
GEMUSE VOM MARKT

SALAT ALS FITNESSTELLER

6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
8.50
8.50

Fragen Sie nach unserer Dessertkartel |

3250 B

32.50 B

28.50 B

Saftiges vom

HOLZGRILL

SCHWEIN

SCHWEINSHALS VOM BIERSCHWEIN 200g 26.00

am Spiess, mit Speck und Zwiebeln 300g 33.00

MARINIERTE SPARE RIBS 550g 29.00

vom Bierschwein

RIND

RINDSHUFT AM SPIESS 200g 29.00

mit Peperoni und Zwiebeln 300g  39.00

ENTRECOTE 200g 36.00
300g 46.00

RiB EYE 250g  39.00
350g  49.00

FILET 200g 46.00
300g 56.00

GEFLUGEL

POULETBRUST AM SPIESS 200g 25.00
300g 33.00

FLEISCHLOS

GEMUSESPIESS 200g 22.00

mit Hallumi 300g 32.00

FISCHIGES

RIESENCREVETTEN AM SPIESS 200g 32.00
300g 42.00

ZU ALLEN GRILLADEN SERVIEREN WIR [HNEN
unsere drei hausgemachten, saisonalen Saucen
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FISCH&CHIP S}
/ ANDERKNUSPERLI 2450/3050 B
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} Angerichtet mit Hausfritten E
'Lund Coleslaw Salat E




