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Acknad, nr 2028
Provning
1REMBL 103 Kundnummer: 222146
Giacomo Mion
Mikrolab Stockholm AB G&C Glass och Choklad AB
Kung Hans Vag 3 Wallingatan 34
Tel: 08-29 79 00
Provnummer L1810277-00 Provtagningsdatum 20181206
Analyspaket Provtagningstemperatur
Glassprodukter Tillverkningsdag
Provmarkning Graddglass Provtagare Giacomo
Provet ankom 20181206-1400 Provtagningsplats
Analyserna pabérjades 20181206-1500 Analysrapport klar 20181210-1239
Ankomsttemperatur fryst Batchnummer
| P o - - ; .
Analys Resultat Enhet | Metod/ref
Totalantal aeroba mikroorganismer ' 20000 cful/g NMKL 86-5, 2013
Totalantal aeroba mikroorganismer | 4.3 log cfu/g NMKL 86-5, 2013
Enterobacteriaceae | 80| cfulg NMKL 144-3, 2005
Enterobacteriaceae 1.9 log cfu/g NMKL 144-3, 2005
Koagulaspositiva stafylokocker <100 cfu/g NMKL 66-5, 2009
Koagulaspositiva stafylokocker <2.0| log cfu/g NMKL 66-5, 2009
Bacillus cereus (presumtiva) ‘ <100/ cfu/g NMKL 67-6, 2010
Bacillus cereus (presumtiva) <2.0 logcfu/lg | NMKL67-6, 2010
Escherichia coli ; <10 cfu/g | NMKL 125-4, 2005
Escherichia coli ‘ <1.0| log cfu/g NMKL 125-4, 2005

RapportI;chmentar:

Provet bedéms som tillfredstéllande med avseende pa undersokta parametrar
Bedomt enligt SLV:s Kontrollhandbok om provtagning och bedémningskategorier fér mikrobiologisk bedomning

av livsmedelsprov del 3 och del 4.

Adil Azou_J10/

Mikrobiologisk Undersokare

*Ej ackrediterad metod

Upplysningar om métosékerhet for kvantitativa mikrobiologiska analyser ldmnas pa begéran.

Denna rapport far endast aterges i sin helhet, resultaten relaterar endast till det insanda provet. Laboratoriet ar ackrediterat

enligt respektive lands ackrediteringsorgan.
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Ackoad. nr 2028
Frovning
[SOIEC 17028
Mikrolab Stockholm AB
Kung Hans Vag 3
SE-192 68 Sollentuna
Tel: 08-29 79 00
Provhummer L1810278-00
Analyspaket
Glassprodukter
Provmiérkning Sorbet Jordgubb

Provet ankom 20181206-1400
Analyserna pabdrjades 20181206-1500
Ankomsttemperatur

Analysrapport

Provtagningsdatum
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| Resultat TEnhet

Totalantal aeroba mikroorganismer |
Totalantal aeroba mikroorganismer
Enterobacteriaceae
Enterobacteriaceae
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Bacillus cereus (presumtiva) ‘
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Metod/ref

NMKL 86-5, 2013
NMKL 86-5, 2013
NMKL 144-3. 2005
NMKL 144-3, 2005
NMKL 66-5, 2009
NMKL 66-5, 2009 J
NMKL 67-6, 2010 i
NMKL 67-6, 2010
NMKL 125-4, 2005
NMKL 125-4, 2005

Rapportkommentar:

Provet bedéms som tillfredstéllande med avseende pa undersékta parametrar
Bedomt enligt SLV:s Kontrollhandbok om provtagning och bedémningskategorier for mikrobiologisk bedémning

av livsmedelsprov del 3 och del 4.

Adil Azou Y/
Mikrobiologisk Undersdkare

*Ej ackrediterad metod

Upplysningar om métosékerhet for kvantitativa mikrobiologiska analyser ldmnas pa begéran.

Denna rapport far endast aterges i sin helhet, resultaten relaterar endast till det insénda provet. Laboratoriet &r ackrediterat

enligt respektive lands ackrediteringsorgan.






