Apérohappchen mit Taglilien
Hemerocallis

Mochtest du einmal etwas ganz Spezielles deinen Gasten auftischen? Ich habe dir DIE
Idee. Taglilien mit Ziegenfrischkase gefullt.
Nicht nur lecker sondern auch ein echter Hingucker!

Du brauchst:

Frische, nicht gespritzte Taglilienbluten
Ziegenfrischkase

Frische Krauter nach Wahl, fein geschnitten
Krautersalz

Pfeffer

Mit dem Frischkasegemisch die Taglilienkelche beflllen.
Bon Appetit!

Hinweis:
Taglilien bluhen, wie es der Name schon sagt, nur einen Tag lang. Dies bedeutet, dass du
diese Vorspeise frisch zubereiten musst.



