f
KORVHANTVERKS

FATABUR

CHARK, BUTIK & KOK

MIDDAGSMENY

Varmt valkomna till oss pd Korvhantverks Fataburl

Vi ténker s3 hir gallande mat & dryck: Anda sedan starten av det ekologiska charkuteriet
Korvhantverk 2011, har vi trott p4 att ren mat (och nu ocksa dryck) ar viktigt.

Vi tror att man vill veta vad man ater och dricker, att det inte ska vara en massa tillsatser, att det
garna ska vara ekologiskt och/eller narproducerat, MEN det ska ocksa vara riktigt nominom-gott.
Ingen blir ju glad av trist mat och dryck, liksom.

Gallande var Fatabur (~Skattkammare ungefar), sa vill vi att detta ska kannas som ett andra
vardagsrum — enkelt, opretentiost, kanske t o m lite smaroligt, och med trevligt folk runtomkring.

Igen, varmt valkomnal

Jon & Catarina Randow med team, samt Bajenhunden Kenta, saklart

PS. Naturligtvis 4r Kentas hundkompisar, kéinda och annu okénda, varmt véilkomna. DS

PS2. Alla véra pizzor kan fas som glutenfria, med goda bottnar frén For Real Foods i Skéirhamn. DS2
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SNACKS

GARDSCHIPS MED DIPP
Har tar vi de ekologiska lantchipsen och gor dem lite 2.0, med en god dipp med orter och vitlok fran kokstradgarden.

HARROSTADE CASHEWNOTTER
Ibland ar det enkla det godaste, och har far man en enkel skil med cashewnotter som vi saltrostat sjalva. (N)

FORRATTER

CHARKTALLRIK

Har far ni en riktigt brutal charkbricka, med tva saker - alldeles magiska charkuterier, allt frén Sverige, allt gjort av oss, och tillbehor frén
underbara Lena pa Hogtorp Gard, med gott brod till. Inget jadra fluffl Hogtorp bidrar med inlagda granblommor, ronnbar & plommon-
kapris, och vara charkuterier ar lufttorkad KRAV-markt flaskkarré (coppa), skinka & guancale/pancetta, beroende pa tillgang. (G)

MUSSELSOPPA

90-talet ringde och ville ha den har ratten tillbaka. Detta ar en av Herr Korvs gamla paradratter, dar musslorna i soppan far samsas med
fankal, gradde & vitt vin. Naturligtvis med gott brod till. Finns ocksa i storre portion, som huvudratt. (L)(G)

SURDEGSPIZZORNA

KEBABPIZZA 2.0

Har kommer antligen var variant av kebabpizza, som verkligen ar 2.0, med hargjort kebabkott, chili-inlagda paprikor fran Faster Ullas
vaxthus och stortgod yoghurtsas. (G)(L)

NYHET : KARL-JOHAN-PIZZA!

Detta ar officiellt den godaste pizza Fru Korv ndgonsin atit — och da har det anda atits pizza i ltalien manga génger, ska sagas. Vad ar det
da som ar sa gott? Jo, man tager en Karl-Johan-kram, breder ut den p pizzan och lagger smorstekta svampar pa, tillsammans med
ugnsrostade potatisbitar, darefter toppar man det hela med Wrangebacksost och orter, och sedan ringlar vi lite citronolja over. Hurral

VEGO

Till var andra vegetariska pizza kor vi en av de godaste kombinationer vi vet — radbetor & chevré. | botten har vi créme fraiche, och dver
sprider vi lite rostade valnotter och ripplar over lite honungsvinaigrette. Happ!

CHARK

Detta ar pizzan med véra prishelonta charkuterier pa — just nu ar det lufttorkad KRAV-markt flaskkarré (coppa pa italienska) som lagrats i
30 méanader — oerhort god & smakrik. Under karrén ar det var egen fermenterade tomatsas & Gaseneost, och ovanpa hyvlar vi
Wrangebacksost frn Almnas Bruk och lagger pa lite orter — det behover inte vara mer komplicerat an s, med bra ravaror.

MUSSLOR

Vi ar ju trots allt p& Vastkusten, s sjalvklart har vi en musselpizza ocksa. Musslorna vilar pa var egen fermenterade tomatsas &
Gaseneost, och ovanpa har man riven Wrangebacksost & diverse orter fran kokstradgérden, Nominom!

BARNPIZZA - HALV

Om kottbullar ar gott och pizza ar gott, dd maste ju kottbullepizza vara jattegott! Rod pizza med mild ost fran Gasene och Jons egna
hemmagjorda minikottbullar pd — mumma!

Korvhantverks Fatabur Karod info@fatabur.se www.fatabur.se 0304-100 34


http://www.fatabur.se/

RATTER MED KORV

DAGENS KORV MED POTATISTERRIN

Nar Korv-barnen fér valja mat, ar det denna potatisterrin som far ackompanjera varje ratt. Grovriven potatis som blandas med agg, gradde,
och framfor allt ost (i detta fall Gasene Mejeris smakrika Minimunk) och sedan ugnsbakas Iangsamt. Till den kommer en ortveloutésds med
kronartskockshottnar, champinjoner, semibakade tomater och inlagd smélok — Mumsfilibabba! Detta passar perfekt till vira egengjorda
korvar — frga oss vilken som serveras idag. (Denna ratt ar helt glutenfri)

DESSERTER

GOFFA-RATTEN FRAN PARIS

Detta, kara vanner, kan vara den godaste efterratten som négonsin gjorts! Herr & Fru Korv &t denna ratt i Paris for 11 &r sedan, och har
inte kunnat glomma den, s& i vintras bestamde vi oss for att leta upp receptet och testa. Tack vare snalla internetet hittade vi det, sa vi
testade pa nyarsafton, och ja, det var lika gott.

Vad ar det d som ar s smaskigt? Jo, det ar typ Ris a la Malta med salt-karamell-graddsés & vaniljrostat notkross pé, vilket Idter mindre
gott an vad det ar. Testa, ni kommer inte att &ngra er!

GLASS/SORBET
Sankdalens KRAV-markta glass finns i frysen i butiken — scouta vilka smaker som finns idag, vettjal

CHARKBIBELN

1,4 KG CHARKKLASSIKER

Vill ni ha en mer boklig spis, i form av en signerad kopia av Herr Korvs nyutkomna bok, tar ni helt enkelt en bok i butiken, halsar p4 bakom
draperiet pa kocken, sa tar han fram silverpennan och skriver négot klokt.
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VARA VINER PA KARAFF & GLAS

ROTT - 2022 MAJAS ROUGE

Detta roda ekologiska vin kommer fran Domaine de Majas, som har sin vingard pa Pyrenéernas kant ner mot Medelhavet. Vinet har en
flirtig rodfruktighet, med smaker av bjornbar & korshar som mots upp av snalla tanniner. Gott for alla, helt enkelt, och passar finfint med
bade kott & ost.

VITT - 2020 MAJAS CHENIN BLANC

Aven detta ekologiska vin hamtar vi fran ovannamnda Domaine de Majas i de sydfranska bergen, lagrat i stora betongkérl, dér vinet fir sin
kritiga mineralitet som sedan mots av druvans fina toner av gula applen och en finstamd syrlighet. Detta vin funkar till det mesta, men
sarskilt bra passar det till de brynta popcornen och den vegetariska pizzan.

ROSE — 2022 KNAUSS ROSE TROCKEN

Detta rosévin kommer fran vinmakaren Andi Knauss och orten Striimpfelbach (!) i sodra Tyskland. De lokala druvorna Pinot Noir,
Lemberger och Zweigelt samsas och ger farg till vinet i bara tre timmar innan skalen tas bort fran processen. Detta ar ett friskt &
ungdomligt ekologiskt rosévin, med smak av bar, men ocksa lite efterslantrande pomerans. Denna rosé ar ett perfekt terrassvin och en
utmarkt foljeslagare till chark.

ORANGE - 2020 SILVIO MESSANA BIANCO

Druvorna till Montesecondo’s harligt “orangea” Silvio Messana Trebbiano kommer fran jordar som ar en blandning av lera och gamla
flodbaddstenar i Toscana, Italien. Detta ar ett [attdrucket ekologiskt vin med toner av gront apple, paron, honung och kamomill. Utover den
lackra fargen vinet far sa bidrar ocksa druvskalen i processen med diskret tanninigt "bett” som andra ljusa viner saknar — kalasgott till
framfor allt var biancopizza med sidflask men ocksa till musslorna.

BUBBEL

CAVA - ELS VINYERONS PREGADEU

Var ekologiska cava hamtar vi fran Els Vinyerons i Sant Marti Sarroca, vaster om Barcelona i Spanien. Den har en doft och smak av mogen
citrus, applen, vita blommor, jast och mineral och lang trevlig eftersmak. Har kan man valja mellan ett glas och en flaska.

CHAMPAGNE - 2019 GOUSTAN BLANC DE NOIRS

Har har vi goa grejer, mina damer & herrar. Ekologisk champagne fran Cote des Bar i sodra Champagne, gjord pé Pinot Noir-druvor, och s&
dar trevligt brodig och smakrik som man vill ha, dar farska plommon moter hasselnotter och rostat brod med brynt smor och I&ng, djup
eftersmak.
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VARA VINER PA FLASKA

ROTT -2021 BARBERA D’ALBA TOM

Rh, vad gott, ir orden man vill anvéinda for detta ekologiska vin gjord pa Barbera-druvan, som producerats i Piemonte i Italien, mer exakt i

omskrivna La Morra, for den som kan sina "Barolos”. Fylligt och smakrikt, med tanniner och mycket kryddighet — hurra! Herr Korvs favorit,

som kan drickas till de mer smakrika ratterna pa menyn. Varfor TOM forresten? Jo det ar ju saklart en hylining till Eugenio Bocchinos hund
Tomomi, som ocksa ar avportratterad pa etiketten.

ROTT - 2020 COMBIEN TU MAIMES?

Nu ar vi i Loiredalen, Bourgeuil hos Xavier Courant, och i flaskan hittar vi Cabernet Franc. Xavier gor mycket gott vin, och namnen péa
cuvéerna ar uteslutande frén filmer regisserade av Bertrand Blier — som ar Frankrikes Ingmar Bergman om man fragar Xavier. "Hur
mycket alskar du mig?” ar inte bara en filmtitel utan en fraga ratt ut till hans nyaste vingdrd. Smakar man pa vinet sa far man svaret — det
vankas karlek banne mig! Doften for tankarna till chark och sot rostad paprika och smaken bjuder pa chipotle och svartpeppar och
balanseras av sammetslena tanniner.

ROTT - 2021 THE MERCHANT — IRDABAMA

Vad kan Gemla i Sméland ha gemensamt med de persiska Zagrosbergen, kan man undra? Jo, detta ar ett alldeles sarskilt vin, och forst i
varlden att ta just denna resa. S& har gar det till: druvor fran urgamla vinstockar i gamla Persien skordas for hand for att chockfrysas inte
senare an tva timmar efter skord, for att sedan skeppas till Gemla. Dar gor vinmakaren Sharam Soltani vin enligt gamla familjetraditioner,

och vilket vin sedan! Detta ar ett latt rott vin, som garna serveras lite kallare an vanligt, som har en barig och latt rokig doft, och smaken
bjuder pa inslag av kokta jordgubbar, hallon, lingon och orter. Funkar stralande till vegetariskt eller till ratter av ljust kott, garna kallskuret

och smaplock.

ORANGE/ROSE -VARDISPERI RKATSITELI

Uttala det dar namnet & sag det 10 ganger snabbt om ni kan!? Detta ar listans kanske kandaste vin, da det finns Youtube-klipp pa
amerikanske John som flyttade till Georgien och borjade gora vin pa deras druvor enligt traditioner som letar sig 8000 &r bakat i tiden.
Vinet jaser och mognar i Quevris, vilket helt enkelt ar stora amforor nedgravda i marken. Gott som tusan, med blommiga toner, smak av

persika & blodgrape, men ocksa lite kryddor, tanniner & mineraler.

VITT - PETIT CHABLIS

Har har vi ett ekologiskt druvtypiskt vin frén Chablis, som forvisso ar en del av franska Bourgogne, men som skiljer sig fran ovriga
Bourgogne i bade vinstil och jordman. | stallet for det annars smoriga och kramiga fran fatade Bourgogner, mots vi har av en friskhet —
blommor, vita vinbar & persika, men som samtidigt bjuder p& en mineralitet och en lang eftersmak. Funkar till flaskkott, skaldjur & ost.

VITT - BEURER RIESLING TROCKEN

Antligen en Riesling som inte smakar bensin! (Fru Korvs &sikt.) Beurer &r granne med tidigare namnde Andi Knauss, bara 6 minuter fran

varandra med bil. Vinmakaren Jochen Beurer ar ett tidigare BMX-proffs som sadlade om och fick familjegarden att borja gora naturligt

ekologiskt kvalitetsvin. Fruktigt och piggt med smak av grona krispiga applen & paron, men ocksa lite finstamda honungstoner i slutet.
Funkar bra med stark mat & ost, testa det till vira rosmarinmandlar, vettjal

VITT -THE WARRIOR-ARIOBARZANES

Har har vi Gemla moter Persien och Zagros-bergen, enligt tidigare igen, och aven har har man gjort ett fantastiskt vitt vin! Det har en
tydlig smak av mogna paron och vanilj, samtidigt som det ar snustorrt och ger en varmande kénsla av den kaxiga alkoholhalten pa over
15% Passar till vegetariskt eller till ratter av ljust kott, garna kallskuret och sméplock.
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VARA STARKVINER

SHERRY TORR — MANZANILLA MICAELA

Visste ni att torr sherry & charkuterier ar en match made in heaven? Sa gott! Bodegas Baron gor sherry med historia i vinet sedan 400 &r
tillbaka i Jerez, dar all Sherry produceras. Smaken kan beskrivas som frasch och frisk, dar tydligaste smaktonen ar apple (fun fact -
Manzanilla kommer frin "mananza” som betyder just apple) men aven mandel och jastiga toner dansar med. Haftigt med Manzanilla ar att
man ocksa far en upplevelse av salta i vinet. Denna ekologiska sherry finns pé glas (6 cl), halvflaska och helflaska.

SHERRY TORR — AMONTILLADO XIXARITO

Detta ar fru Korvs absoluta favorit — s& gott! Detta ar ocksa en torr ekologisk sherry fran Jerez i Spanien, men i en oxiderad stil dar du far
en annu mer utvecklad smak, med toner av hasselnotter, orter och tobak. Nar vi pratar 1ang eftersmak sé far det en helt ny betydelse har —
detta vin bjuder pa en smakresa som fortsatter att dansa flamenco i munnen i sakert en kvart efter att man har svalt det. Perfekt till
charkbrickan — men egentligen kanon till nastan allt p& hela menyn — en otrolig umamibarare. Finns pa glas (6 cl) och helflaska.

DESSERTVIN — MOSCATEL MICAELA

Varfor inte ett litet glas sott med desserten? Samma bodega som gor Manzanilla och Fru Korvs absoluta favoritvin gor aven sot ekologisk
sherry. Alla har vi kanske stott pd Bristol Creme? — Har har vi ndgot HELT annat — sott ar det saklart, som dessertvin sig bor, men vinet har
en sadan otrolig balans av notighet & knackighet pa samma gang. Sherry gors i vanliga fall pa Palomino Fino, en valdigt smakneutral druva,

dar istallet vinmakarstilen i Jerez ar det som gor vinet s otroligt, men har har de valt att anvanda sig av Moscateldruvan istallet — och det
ar DEN som bidrar med fraschoren inemellan allt det notiga & knackiga. Med smak av sviskon, karamell och solmogna aprikeser gor den de

redan goda desserterna annu godare. Finns pa glas (6 cl) och helflaska.

DESSERTVIN — GEORGINA COSINA
Slutligen bland vinerna hittar ni kanske (Bi)drottningen av sota viner — sa gott s& man smaller av. Gjord av de dar skrynkliga druvorna som
sitter pa vinrankorna i oktober fran ett omrade strax utanfor Barcelona i Spanien. Sultanrussin och en kansla av glod infinner sig nar man
sticker ner nasan, och det fortsatter i smaken tillsammans med en snygg touch av brand honung! Detta med en chokladtryffel blir en
kalastrevlig avslutning pa kvallen. Finns pa glas (6 cl) och halvflaska.
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OL & CO

FAT — STILLINGSOL — LAGER — STOR ELLER LITEN 85/55
En frisk och len smak med pilsnermalt som basmalt. Olen ar litt guldfirgad och har en mild bitterhet. 5,4%

FAT - STILLINGSOL — IPA — STOR ELLER LITEN 95/65
En Gverjast torrhumlad engelsk IPA med smak av choklad. Olen r bimstensfargad och ar en otrolig smakupplevelse! 6,9%

BURK — BEERBLIOTEK - BLACK IPA £5

Detta kryddiga och humliga ol kombinerar de rika, rostade smakerna av en black ale med bitterheten och komplexiteten hos en IPA, vilket
skapar en unik och njutbar smakupplevelse.

FLASKA — STILLINGSOL — ALE 90

En dverjast dark mild Ale som ir bryggd pa engelsk malt. Olen har en [3tt kopparfarg med en mild maltsgtma. 5,4%

BURK — BEERBLIOTEK — FOLKOL - LI PILS 40

LilPils ar Beerblioteks variant pa en modern Lager. Med 3,5 %kan man kalla det en bordsol med en rejal munkansla och tjeckisk och
slovensk humle.

FLASKA — ALKOHOLFRI L - MELLERUDS EKO 4 ()

En ljus lager med friska toner av humlearomatisk blomster och balanserad maltighet. Smaken ar fyllig och har en delikat beska, precis som
en ol ska ha.

LASK & MUST

FRUKTDRYCK — KIVIK FESTIS EKO 19
Till de allra yngsta gasterna har vi Kiviks fruktdrycker i praktiskt tetrapak med sugror, i smakerna Apelsin, Kpple & Péron.

LASK — WHOLE EARTH EKO 35

Nar vi letade lask till Fatabur ville vi ha ekologiskt och lask med bara naturliga ingredienser, och det har vi har. Finns i smakerna Cola,
Apelsin/Gitron, Tranbér, Lemonad & Apple. Gott for bade stora & sma.
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