LA VINERIA

ENOTECA GOURMET

Willkommen bei Eno Enoteca Gourmet!

Unsere Klche vereint Tradition, Handwerk und
authentische italienische Aromen. Jedes Gericht wird
mit Sorgfalt, hochwertigen Zutaten und einer tiefen
Leidenschaft fur Gastronomie zubereitet.

Wir wunschen lhnen ein unvergessliches
kulinarisches Erlebnis.

Benvenuti da Eno Enoteca Gourmet!

La nostra cucina unisce tradizione, artigianalita e
sapori autentici italiani.Ogni piatto € preparato con
cura, ingredienti di alta qualita e una profonda
passione per la gastronomia.

Vi auguriamo un’esperienza culinaria
indimenticabile.
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HINWEIS FUR ALLERGIKER:

WIR FUHREN ALLE ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE IN UNSERER SPEISEKARTE AUF.
EINE ZEICHENERKLARUNG FINDEN SIE AUF DER LETZTEN SEITE DIESER SPEISEKARTE. SOLLTEN SIE
WEITERE FRAGEN HABEN, WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERE MITARBEITER.



LA VINERIA

ENOTECA GOURMET

APERITIF
APERITIVO FUR

Antinori Franciacorta Cuvee Royal ' 12,5
Chardonnay | Pinot Bianco | Pinot Nero | 10 cl

1

Prosecco Zonin 8,5

Gleral10cl

Aperol Spritz " '*! 9,5

Prosecco | Soda | Orange | 20cl

Limoncello Spritz ' 95

Prosecco | Soda | Zitrone | 20 cl

Campari Spritz "* 9,5

Prosecco | Soda | Orange | 20 cl

Hugo ' 9,5

Prosecco | Holunderblitensirup | Soda | 20 cl

Sarti Spritz '*' 9.5

Prosecco | Soda | 20 cl

Grapefruit Spritz »'*! o

Tonic | 20 cl ’
VINO Lugana ' 9,5

Trebbiano | Lago di Garda | 0,2I

Chardonnay ' 9

Chardonnay | Alto Adige | 0,2l

Pinot Grigio ' 8.5

Pinot Grigio | Alto Adige | 0,2l

Rose ! 9,5

Groppello | Sangiovese | Marzemino | Barbera | Lago di Garda | 0,21

. 1

Montepulciano 9.5

Montepulciano | Abbruzzo | 0,2l

Primitivo ' 9

Primitivo di Manduria | 0,2l
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BIER

BIRRA FUR

Birra Moretti ™

4
Friuli Venezia Giulia | 4,6% | 33 cl
ACQUA
San Pellegrino | Acqua Panna
25cl 3,5
75 cl 6,8
BIBITE
Coca-Cola | Coca-Cola Zero | Fanta | Mezzo Mix | Sprite ™
20 ¢l 3.3
CAFFE
Espresso ™ 3
Espresso Macchiato ™ 3,5
Espresso Doppio ™ 5.8
Espresso Doppio Macchiato ™# 6.3
Cappuccino ™# 4
Latte Macchiato ™# 4,5
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KRAUTER HUR

4CL
Amaro del Capo "% 3 6,9
Ramazzotti > 6,9
Averna b? 6,9

LIKOR o

Limoncello ! 6,9
Sambuca ' 6,9
Amaretto " 6,9
Bayles & 6,9

GRAPPA 2

Vecchia Caffo "' 9

Friuli | Barrique

Poli Sassicaia ! 14

Toscana | Barrique

Tignanello "' 13

Toscana | Edelstahl
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VORSPEISEN

ANTIPASTI FUR

Caprese ® v 19,9
Buffelmozzarella | Tomaten-Duett

ST i Y
Carpaccio di rapa rosa»""? 19,9
rote Beete | Ziegenkése | Balsamico-Essig

ﬁ'{
Burrata ® 19,9
gegrilltes Gemuse

Tartare di manzo’ 27,9
Kapern | Zwiebeln

Tartare di manzo’ 28,9
schwarzer Triffel
Carpaccio di manzo ® 19,9

Rucola | Parmigiano Reggiano

Tartare di tonno ¢ 27,9
Avocado | Wasabi

Insalata di polpo " 25,9
Staudensellerie

. ¢, d,j
Vitello tonnato 229

Thunfischsauce | Kapern

)



HAUPTSPEISEN

PRIMI PIATTI

SECONDI PIATTI

al,c, g

Ravioli tricolore
Ricotta-Kase | Spinat | Tomaten-Basilikum-Sauce

Tagliolini al tartufo aye ¥

schwarzer Truffel | Butter

Spaghetti alla norma *> ¢ v
Aubergine | Burrata | Basilikum

Lasagne emiliane ** “#
Beschamel | Bolognese | Parmigiano

Orecchiette *¢
Kalbsragout

Spaghetti Gambero Rosso di Mazara ¢

Bisque vom Gambero Rosso | Frihlingszwiebelcreme

.. b
Parmigiana &
Auberginen | Mozzarella | Tomaten-Sauce

Tagliata di manzo ®
Parmigiano | Rucolabett

Filetto di manzo **¢
Truffel-Sauce | frischer Truffel | GemUse

Branzino ¢
Salzkruste | Gemiuse
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FUR

18,9

28,9

219

19,9

18,9

29,9

19,9

35,9

46;9

29,9
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RALTE PLATTEN

PIATTI FREDDI FUR

Salumi &"3
Variation aus italienischem Aufschnitt DOP
Grande 45,9

Picolo 26,9

Formaggi &"3
verschiedene Késesorten | Barbieri-Senf (Piemont) | Konfitlren

Grande 46,9

Picolo 27,9

Misto &"?
verschiedene Késesorten | Barbieri-Senf (Piemont) |
Marmeladen | Variation aus italienischem Aufschnitt DOP

Grande 47,9

Picolo 26,9



LA VINERIA

ENOTECA GOURMET

DESSERT

Tiramisu ** ¢ & 9,9

Creme Brulée ©* 9,9
Suffle ¢ e
Affogato ®"! 6,5
Eiskugel ® ¢ ™! 3

Eismanufaktur ‘Vittoria’ | Verschiedene Sorten erhéltlich.
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DERLARATIONSPFLICHTIGE ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE
ALLERGENE

a = glutenhaltiges Getreide (Weizen', Roggen?, Gerste®, Hafer*, Dinkel®, Kamut®, Hybridstémme7)
b = Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

¢ = Eier und Eiererzeugnisse

d = Fisch und Fischerzeugnisse

e = Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

f = Soja und Sojaerzeugnisse

g = Milch und Milcherzeugnisse (einschliefRlich Laktose)

h = Schalenfriichte (Mandel', Haselnuss?, Walnuss?, Cashew?, Pecannuss®, Paranuss®, Pistazie’,
Macadamianuss’, Queenslandnusss).

i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse

j = Senf und Senferzeugnisse

k = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

1 = Schwefeldioxid und Sulfite (in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/L)

m = Lupinen und Lupinenerzeugnisse

n = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

ZUSATZSTOFFE

1 = mit Farbstoff

2 = mit Konservierungsstoff

3 = mit Antioxidationsmittel

4 = mit Suflungsmittel Saccharin
5 = mit Stiflungsmittel Aspartam, enthalt Phenylalaninquelle
6 = mit Stiflungsmittel Acesulfam
7 = mit Stifungsmittel Cyclamat
8 = phosphathaltig

9 = geschwefelt

10 = chininhaltig

11 = koffeinhaltig

12 = mit Geschmackverstarker

13 = geschwarzt

14 = gewachst

15 = gentechnisch verandert

Wichtiger Hinweis: Gerichte konnen trotz sorgfaltiger Herstellung Spuren von Allergenen enthalten.



