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AMORE dUL MARE @

Antipasti

Carpaccio di gamberi rossi con lime, olio extravergine e pepe rosa

Carpaccio von roten Garnelen mit Limette, Olivenél extra-vergine und rosa Pfeffer

keksk

Erster Gang / Primi piatti

Risotto al Prosecco con gamberi e zest di limone

Prosecco-Risotto mit Garnelen und Zitronenzest

*k%

Zweiter Gang / Secondi Piatti

Filetto di branzino al forno con pomodorini confit, olive taggiasche e timo

Ofenfilet vom Wolfsbarsch mit confierten Kirschtomaten, Taggiasca-Oliven und Thymian

*k*x

Beilage / Contorno

Verdure croccanti di stagione

Knackiges Saisongemlise

*k*x

Dessert

Tartufo bianco con fragole fresche

WeifSes Triiffel-Eis mit frischen Erdbeeren

70,00 € pro Person




PASBSQONE € TRADIZIONE P

Antipasti

Tartare di manzo con senape delicata, capperi e Parmigiano

Rindertatar mit feinem Senf, Kapern und Parmigiano

keksk

Erster Gang /Primi piatti

Ravioli fatti in casa ripieni di ricotta e spinaci, burro e salvia

Hausgemachte Ravioli mit Ricotta und Spinat, Butter und Salbei

EX X3

Zweiter Gang / Secondi Piatti

Guancia di vitello brasata al vino rosso

Kalbsbdickchen in Rotwein geschmort

*k*x

Beilage / Contorno

Verdure di stagione

Saisongemiise

*k%

Dessert

Tortino al cioccolato fondente dal cuore caldo

Warmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern

65,00 € pro Person




