LA VINERIA

ENOTECA GOURMET

SPEISEKARTE




GETRANKE

Acqua Panna 0,251 3,50€
0,751 6,50€
San Pellegrino 0,251 3,50€
0,751 6,50€
Cola " E50d,11 0,201 3,70€
Cola Zero "E1504).5.6,7.11 0,201 3,70 €
Fanta €03 0,201 3,70€
Sprite ® 0,201 3,70€
Mezzo Mix " 5o, 1 0,201 3,70€
THOMAS HENRY
Tonic Water " 0,201 3,90€
Bitter Lemon +™ 0,201 3,90 €
Apfelsaftschorle 0,201 3,70€
0,401 5,70 €
Maracujaschorle 0,201 3,70€
0,401 5,70€
Johannisbeerschorle 0,201 3,70€
0,401 5,70 €
Prosecco! 0,101 8,50€
Aperol Spritz 1! 0,401 9,50€
Grapefruit Spritz ! 0,401 9,50 €
Limoncello Spritz ! 0,401 9,50€
Campari Spritz " 0,401 9,50€
Hugo! 0,401 9,50€
Gin Tonic 0,301 13,50 €
Sarti Spritz o 0,401 9,50€
San Bitter aikoholfrei " "° 0,101 3,90€

Crodino alkoholfrei " *° 0,101 3,90€



BIRRE

Birra Moretti vom Fass 0,401
Birra Peroni 0,331
Krombacher Pils alkoholfrei = 0,331
MAISEL S WEISSE

Hefe-Weil3bier = 0,5L
Hefe-WeiBbier alkoholfrei = 0,5L
Bulgarini Lugana' 0,21
Chardonnay" 0,21
Pinot Grigio 0,21
Bulgarini Chiaretto Rosé' 0,2l
Montepulciano ! 0,21
Primitivo 0,21
Merlot' 0,21
Weinschorle! 0,21
Weinschorle! 0,41

Espresso ™
Doppelter Espresso
Cappucino &"

Latte Macchiato &'
Glas Tee

5,50€
5,00 €

4,50 €

6,00 €
6,00 €

9,50€
9,00€
8,50€
9,50€
9,50€
9,00€
8,50€

4,50€
8,50€

3,00 €
5,80€
3,90 €
4,40 €
3,50 €



VORSPEISEN

Mozzarella di Bufala Campana DOP (250g) mit Tomaten-Trilogie ¢
Mozzarella di Bufala Campana DOP (250g) con trilogia di pomodori

18,90 €

Rindertartar mit schwarzem Triiffel!
Tartare di manzo con tartufo nero

26,90 €

Blauflossenthunfisch-Tartar mit Avocado ¢
Tartare di tonno “Bluefin” con avocado

25,90 €

Burrata-Kéase (250g) mit gegrilltem Gemiise ¢
Burrata (250g) con verdure grigliate

18,90 €

Carpaccio vom Rind mit Rucola und Parmigiano Reggiano DOP¢
Carpaccio di manzo con rucola e Parmigiano Reggiano DOP

17,90 €

Rindertartar mit Pantelleria Kapern und Zwiebeln aus Tropea’
Tartare di manzo con capperi di Pantelleria e cioplla di Tropea

24,90 €

Carpaccio von Roter Riibe und Ziegenkase, mit Balsamico-Essig aus Modena IGP Vinaigrette "

1,3

Carpaccio di rapa rossa e caprino, con Vinaigrette di Aceto Balsamico
17,90 €

Tomatensuppe mit gerostetem Brot ="
Zuppa di pomodoro con crostoni di pane

12,50 €

Tricolore Salat der Saison, Parmesansplitter und Datteltomaten ="
Insalata tricolore con insalata stagionale, scaglie di parmigiano e datterini

13,50 €



KALTE PLATTEN

SALUMI

Italienischer Aufschnitt DOP mit Gemiise in Ol

salumi italiani DOP con contorno di verdure sott’olio

grande 41,90 € - piccolo 22,90 €

FORMAGGI

Verschiedene Kasesorten mit Senf (Piemont) und Konfitliren »&'3

formaggi con contorno di mostarde e marmellate

grande 41,90 € - piccolo 22,90 €

MISTO

Versch. Kasesorten mit Senf und Marmeladen und versch. italienischer Aufschnitt DOP &3

formaggi con contorno di mostarde e marmellate e tipologie di salumi italiani DOP

grande 41,90 € - piccolo 22,90€



PRIMI PIATTI

Pl

Cannelloni mit Ricotta-Spinat-Fiillung, in TomatensoBe und mit Kase tiberbacken ==«
Cannelloni con ripieno di ricotta e spinaci, in salsa di pomodoro e gratinati con formaggio

18,90 €

Spaghetti alla Carbonara: cremige Sauce aus Eiern, Pecorino, Schweinebacke und schwarzem Pfeffer

a',c,g,d*

Spaghetti classici alla Carbonara: salsa cremosa a base di uova, pecorino, guanciale e pepe nero
17,90 €

Spaghetti mit Thunfisch-Puttanesca: aromatische Sauce aus frischen Pachino-Tomaten, Taggiasche-
Oliven, zartem Thunfisch und Knoblauch @'«
Spaghetti con tonno alla Puttanesca: salsa aromatica a base di pomodorini Pachino, olive Taggiasche, tenero tonno e
aglio

20,90 €

Hausgemachte Tagliolini mit schwarzem Truffel ="¢
Tagliolini fatti in casa al tartufo nero

25,90 €

Spaghetti alla San Giovanni mit Knoblauch, Olivendl, Chilli, Kapern, Taggiasche-Oliven, Sardellen,
Datteltomaten und gerésteten Broseln =-¢
Spaghetti con aglio, olio, peperoncino, capperi, olive taggiasche, alici, datterino e mollica tostata

16,90 €

Spaghetti alla Norma mit gebratener Aubergine, Tomatensauce, Burrata und frischem Basilikum ="
Spaghetti con melanzane saltate, salsa di pomodoro, burrata e basilico fresco

18,90 €



SECONDI PIATTI

Fewek X
Wolfsbarschfilet in Salzkruste mit Ofengemiise ¢
Filetto di branzino in crosta di sale con verdure al forno

29,90 €

Thunfisch-Steak mit gegrilltem Gemiise ¢
Bistecca ditonno con verdure grigliate

28,90 €

Hosk &

Tenderloin Rinderfilet (250g) mit Triuffelsauce und frischem Triffel
Filetto di manzo Tendelon (250g8) con salsa al tartufo e tartufo fresco stagionale

46,90 €

(lzrnatzn N

Auberginenauflau mit Basilikum-TomatensoBe und Parmesan liberbacken ¢
Parmigina di melanzane

17,90 €



Margherita Voo 13,50€

DOP San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, Basilikum, natives Olivenol aus
Sizilien.
Pomodoro San Marzano DOP, Fior di Latte Campana, Pecorino Romano, basilico, olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

Romang « ez 15,50€

DOP San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozarella aus Kampanien, Prosciutto Cotto, Basilikum,
natives Olivenol aus Sizilien.
Pomodoro San Marzano DOP, Fior di Latte Mozarella, prosciutto cotto, basilico, olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

NapoLL w913 16,00€

DOP San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, Napoli Salami, frischen
Champignons.
Pomodoro San Marzano DOP, Fior di Latte di Campana, salame Napoli e funghi freschi champignon.

plavola w=ez= 17#,50€

DOP San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, Ventricina Abruzzese, Taggiasche
Oliven, Basilikum, natives Olivenol aus Sizilien, Zwiebeln.

Pomodoro San Marzano DOP, Fior di Latte di Campana, Ventricina Abruzzese, olive taggiasche, basilico, cipolle dorate,
olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

Bologng =e: 19,50€

Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, IGP-Mortadella aus Bologna, IGP-Pistazien aus Sizilien,
Burrata aus Apulien.
Fior di Latte Campana, mortadella di Bologna IGP, pistacchio di Bronte IGP, burrata di Puglia.

ortolana V we: 17,50€

DOP San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, gelbe und rote Piennolo
Kirschtomaten, frischen Champignons, Zwiebeln aus Tropea, Taggiasche Oliven, Olivenél aus Sizilien,
Paprika und Basilikum.

Pomodoro San Marzano DOP La Torrente, Fior di latte Campana, pomodorini gialli e rossi della Campania, funghi
freschi champignon, cipolla di Tropea, olive Taggiasche, peperone, basilico, olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

Parmigiong V s 18,50€

DOP San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, frittierte Auberginen, geriebener

DOP Parmigiano Reggiano, Basilikum, natives Olivendl aus Sizilien.
Pomodoro San Marzano DOP, Fior di latte Campana, melanzana fritta, parmigiano-reggiano DOP grattugiato, basilico,
olio extra vergine d'oliva di Sicilia.



Tonno ¢ C/’L‘POLLa &, d g, 12,008

DOP San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, Filets vom Thunfisch ,,Tonnara di
Scopello“, Zwiebeln, Basilikum, natives Olivenol aus Sizilien.

Pomodoro San Marzano DOP, Fior di Latte di Campana, filetto di ,,tonno Tonnara di Scopello“, cipolle dorate, basilico,
olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

Bufaling «=s 18,50€

DOP San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, Basilikum, natives Olivenol aus
Sizilien. Nach dem Backen belegen wir die Pizza mit Prosciutto Crudo aus der Toskana und DOP
Biiffelmozzarella aus der Region Kampanien.

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte di Campana, basilico, olio extra vergine d'oliva di Sicilia.
All'uscita dal forno crudo toscano e mozzarelline di bufala Campana DOP.

Oapr’wc’wsa at,g1 12,.50€

DOP San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, Prosciutto Cotto, frische
Champignons, Taggiasche Oliven, Artischocken, Basilikum, natives Olivenol.

Pomodoro San Marzano DOP, Fior di Latte Campana, prosciutto cotto, funghi champignon freschi, olive taggiasche,
carciofi, basilico e olio extra vergine d'oliva di Sicilia.

Gourmet ae 20,00€

DOP San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, frische Salsiccia aus der
Toskana, frischen Champignons und schwarzen Triiffel.
Pomodoro San Marzano DOP, Fior di Latte di Campana, salsiccia toscana, fugnhi freschi champignon e tartufo nero.

La Stelliana «ao 16,00€

DOP San Marzano Tomaten, Parmesan, Sardellen aus dem Kantabrischen Meer (Spanien), Oregano
aus Sizilien, Zwiebeln, Knoblauch natives Olivenol aus Sizilien,

Pomodoro San Marzano DOP, acciughe del Mar Cantabrico (Spagna), origano, basilico, cipolle dorate, aglio, olio extra
vergine d'oliva di Sicilia.

Rucold we 18,50€

DOP San Marzano Tomaten, Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien. Nach dem Backen belegen wir die
Pizza mit Prosciutto Crudo aus der Toskana, Rucola und Parmesanspéanen.

Pomodoro San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte di Campana, basilico, olio extra vergine d'oliva di Sicilia.
All'uscita dal forno crudo toscano, rucola e scaglie di parmigiano.

Rustlea BLAWCA 59 16,50€

Fior di Latte Mozzarella aus Kampanien, frische Salsiccia, Kartoffeln Rosmarin Kirschtomaten
Parmesan.
Mozzarella Fior di Latte di Campana, salsiccia fresca, patate, rosmarino, pomodorini ciliegini, parmigiano



DESSERT

TLramisus s
9,90 €
Torta della Nonnd-
9,90 €
Schoko-SoutFleé: s

12,50 €

Plzza Nutellas s

12,50 €



Deklarationspflichtige Allergene und Zusatzstoffe

Allergene

a = glutenhaltiges Getreide (Weizen', Roggen?, Gerste®, Hafer*, Dinkel®, Kamut®, ybridstamme”)
b = Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

c = Eierund Eiererzeugnisse

d = Fischund Fischerzeugnisse

e = Erdnisse und Erdnusserzeugnisse

f = Soja und Sojaerzeugnisse

g = Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

h = Schalenfrichte (Mandel1, Haselnussz, Walnuss3, Cashew“, Pecannusss, Paranusse, Pistazie7, Macadamianuss7, Queenslandnusss).
i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse

j = Senfund Senferzeugnisse

k = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

L = Schwefeldioxid und Sulfite (in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/L)

m = Lupinen und Lupinenerzeugnisse

n = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Zusatzstoffe

1 = mit Farbstoff

2 = mit Konservierungsstoff

3 = mitAntioxidationsmittel

4 = mit StBungsmittel Saccharin
5 = mit SiBungsmittel Aspartam, enthalt Phenylalaninquelle
6 = mit SuBungsmittel Acesulfam
7 = mitSuBungsmittel Cyclamat
8 = phosphathaltig

9 = geschwefelt

10= chininhaltig

11 = koffeinhaltig

12 = mit Geschmackverstarker
13= geschwarzt

14= gewachst

15= gentechnisch verandert

Wichtiger Hinweis: Gerichte kdnnen trotz sorgfaltiger Herstellung Spuren von Allergenen enthalten.
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