
SPEISEKARTE



 

 

APERITIVO 
 

 

 

Antinori Franciacorta Cuvee Royal l 
Chardonnay | Pinot Bianco | Pinot Nero 

EUR 
 

12,5 
 

Prosecco Zonin l 
Glera 

 
 

8,5 
 

Aperol Spritz 1, 10, l 
Prosecco | Soda | Orange 

 
 

9,5 
 

Limoncello Spritz 1, l 
Prosecco | Soda | Zitrone 

 
 

9,5 
 

Campari Spritz 1, 4 
Prosecco | Soda | Orange 

 
 

9,5 
 

Hugo l 
Prosecco | Holunderblütensirup | Soda 

 
 

9,5 
 

Sarti Spritz 1, 10, l 
Prosecco | Soda 

 
 

9,5 
 

Grapefruit Spritz 1, 10, l 
Tonic 

 
 

9,5 
 

VINO 
 

 

 

Bulgarini Lugana l 
Trebbiano | Lago di Garda 

 
 

9,5 
 

Chardonnay l 
Chardonnay | Alto Adige 

 
 

9 
 

Pinot Grigio l 
Pinot Grigio | Alto Adige 

 
 

8,5 
 

Bulgarini Chiaretto Rose l 
Groppello | Sangiovese | Marzemino | Barbera | Lagi di Garda 

 
 

9,5 
 

Montepulciano l 
Montepulciano | Abbruzzo 

 
 

9,5 
 

Primitivo l 
Primitivo di Manduria 

 
 

9 



 

BIRRA 
 

 
 
 

EUR 
Birra Moretti m 

Friuli Venezia Giulia | 4,6% | 33 cl 
 

 
4 

 

ACQUA 
 

 
 
 
 

San Pellegrino | Acqua Panna 
25 cl 
75 cl 

 

 
4 

6,8 

 

SOFT DRINKS 
 

 
 
 
 

Coca-Cola | Coca-Cola Zero | Fanta | Mezzo Mix | Sprite m 

20 cl 
 

 
3,9 

 
 

CAFFÉ 
 

 
 
 

espresso m 

 
3 

espresso macchiato m 

 
3,5 

espresso doppio m 

 
5,8 

espresso doppio macchiato m, g 

 
6,2 

cappuccino m, g 4 

latte macchiato m, g 4,5 



 

 

KRÄUTER  
 

 
EUR 
4 cl 
 

Amaro del Capo l, 1, 2, 12, 5 

 
4,5 

Ramazzotti 1, 2, 12 

 
4,5 

Averna 1, 2, 

 
4,5 

 

LIKÖR 
 

 
EUR 
4 cl 

 
Limoncello 1 

 
4,5 

Sambuca 1 4,5 

Amaretto 1, h 4,5 

Bayles g, 1, 12 4,5 

 

GRAPPA 
 

 
EUR 
2 cl 

 
Vecchia CaƯo 

Friuli | Barrique 

 

 
9 

Poli Sassicaia 
Toscana | Barrique 

 

 
14 

Tignanello 
Toscana | Edelstahl 

 

 
12 



 

 

 

ANTIPASTI  

 
caprese g 

BüƯelmozzarella | Tomaten-Trilogie  

EUR 
 
19,9 

 
carpaccio di manzo g 

Rucola | Parmigiano Reggiano  

 
 
19,9 

 
tartare di manzo j 

schwarzer TrüƯel  

 
 
28,9 

 
tartare di tonno d 

Avocado | Wasabi  

 
 
27,9 

 
insalata di polpo n 

Staudensellerie  

 
 
25,9 

 
vitello tonnato c, d, j 
Thunfischsauce | Kapern  

 
 
22,9 

 
tartare di manzo j 

Kapern | Zwiebeln  

 
 
27,9 

 
carpaccio di rapa rosa j, l, 1, 3 

rote Bete | Ziegenkäse | Balsamico-Essig 

 
 
19,9 

 
capesante gratinate a¹, n 

Semmelbrösel | Parmigiano | Petersilie  

 
 
26,9 

 
burrata g 

gegrilltes Gemüse  

 
 
19,9 



 

PRIMI PIATTI 
 

 
 

 
 
 

 
lasagne emiliane a¹, c, g 

Beschamel | Bolognese | Parmigiano 
 
 

EUR 
 

19,9 

 
orecchiette pugliesi a¹, c 

Kalbsragout 
 
 

 
 

18,9 

 
ravioli tricolore a¹, c, g 

Ricotta-Käse | Spinat | Tomaten-Basilikum-Sauce 
 
 

 
 

18,9 

 
tagliolini al tartufo a¹, c 

schwarzer TrüƯel | Butter 
 
 

 
 

28,9 

 
spaghetti alla norma a¹, c, g 

Aubergine | Burrata | Basilikum 
 
 

 
 

21,9 



 
 

SECONDI PIATTI 
 

 
 

 
 
 

 
branzino d 

Salzkruste | Gemüse 
 
 

EUR 
 

29,9 

 
tagliata di manzo g 
Parmigiano | Rucolabett 

 
 

 
 

35,9 

 
parmigiana g 

Auberginen | Mozzarella | Tomaten-Sauce 
 

  

 
 

19,9 

 
filetto di manzo 

TrüƯel-Sauce | frischer TrüƯel | Gemüse 
 
 

 
 

46,9 



 

 

 

 

 

KALTE PLATTEN  
 
 

 
 
 
EUR 

 
 

salumi g, l, 3 
Variation aus italienischem Aufschnitt DOP 

 
grande 
picolo  

 

 
 
 
 
45,9 
26,9 

 
 

formaggi g, j, l, 3 
verschiedene Käsesorten | Barbieri-Senf (Piemont) | Konfitüren 

 
grande 
picolo  

 

 
 
 
 
46,9 
27,9 

 
 

misto g, l, 3 
verschiedene Käsesorten | Barbieri-Senf (Piemont) | Marmeladen | Variation aus italienischem 

Aufschnitt DOP 
 

grande 
picolo  

 

 
 
 
 
47,9 
26,9 



 

 

 

 

 

 

DESSERT  

 
 
 

 

EUR 
 
 

 
 

tiramisù a¹, c,g 

 
 

9,9 
 
 
 

 

 
 
 

 
 

creme Brûlée c, g 

 
 

9,9 
 
 
 

 

 
 
 

 
 

suƯlè a¹, c, g 

 
 

12,5 
 
 
 

 

 
 
 

 
 

aƯogato g, 11 

 
 

6,5 



 
 

13 

Deklarationspflichtige Allergene und Zusatzstoffe 
 
Allergene 
a   =   glutenhaltiges Getreide (Weizen¹, Roggen², Gerste³, Hafer⁴, Dinkel⁵, Kamut⁶, Hybridstämme⁷) 
b   =   Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 
c   =   Eier und Eiererzeugnisse  
d   =   Fisch und Fischerzeugnisse 
e   =   Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 
f   =   Soja und Sojaerzeugnisse 
g   =   Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose) 
h   =   Schalenfrüchte (Mandel¹, Haselnuss², Walnuss³, Cashew⁴, Pecannuss⁵, Paranuss⁶, Pistazie⁷, 
          Macadamianuss⁷, Queenslandnuss⁸). 
i   =   Sellerie und Sellerieerzeugnisse  
j   =   Senf und Senferzeugnisse 
k  =   Sesamsamen und Sesamerzeugnisse 
l   =   Schwefeldioxid und Sulfite (in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/L) 
m =  Lupinen und Lupinenerzeugnisse 
n  =  Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 
 
Zusatzstoffe 
1   =   mit Farbstoff 
2   =   mit Konservierungsstoff 
3   =   mit Antioxidationsmittel 
4   =   mit Süßungsmittel Saccharin 
5   =   mit Süßungsmittel Aspartam, enthält Phenylalaninquelle 
6   =   mit Süßungsmittel Acesulfam 
7   =   mit Süßungsmittel Cyclamat 
8   =   phosphathaltig 
9   =   geschwefelt 
10 =   chininhaltig 
11 =   koffeinhaltig 
12 =   mit Geschmackverstärker 
13 =   geschwärzt 
14 =   gewachst 
15 =   gentechnisch verändert 
 
 
 
 
 
 
 
 
Wichtiger Hinweis: Gerichte können trotz sorgfältiger Herstellung Spuren von Allergenen enthalten. 
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