VegansE citronmdne

Dejfi citronmadne fm annifogtmannfoocfﬁ[og

Det er en rigtig goc[ ﬁvera[agsﬁage, der smager rigtig goa(t 0g som har en goaf konsistens. Jeg
kunne goa(t taenke mig, at den smagte (idt mere af citron, sd J’eg har skrevet [idt mere Joci imin
oysﬁrﬁ:r. Jeg vil ogsd komme lidt citronsaﬁ i gfasuren neste gang, det Synes jeg passer goa[t til.

C’Cagen kan holde sig overdaekket Jod bordet i ffere a(age.

6 - 8 personer

D

2,5dl Jo[antemae[ﬁ
0,5 dl olie

150 g sukker

2 tsk vaniljesukker
175 g mel

2 tsk bagepulver

1 tsk natron

2 - 3 citroner - saﬁ o9 skal

www.egeriiskager.dk



Glasur

150 g g[asur

1 - 2 citroner - chcfen
Evt lidt varmt vand

Trysewwec&z hindbaer

Def
Teend ovien Jac‘i 180 grac[er varmfufr,
Pisk meelk, olie, sukker o9 vanige goc[t sammen til sukkeret er qp(ast.

Bland mef, Eagejoufver 0g natron sammen ien skdl og rer det i mce[ﬁeﬁ[ancfingen. Tilscet

citronskal- o9 scgcr o9 kom afejen ien gyringform pd ca 20 cm.

CBag ica 35 min.

Lad Eagen kole lidt af inden du tager den ud af formen. Lad den kole helt cgf inden den pyntes.

Glasur

Ror f[orme[is med citronsafr til du har en goa[ tyﬁ g(asur. Smag cﬂ’g frem til hvor syr(i , du vil
have din g(asw. Mdske skal du erstatte [idt af citronsafren med vand.

Fordel gfasuren over den kolde Eage 0g smov den paent ud til kanten. Drys med fryset@rrecfe
hindbeer.

www.egeriiskager.dk



