Citronteerte metf marengs - vegansﬁ

Terten ﬁarjeg set hos ”Vegansﬁfor alle” - jeg har lavet [idt om}ac‘i oysﬁrl’ften. 7 den
oyrincfeﬁge oysﬁrift, skal det gurﬁemeje ifor atfc‘i en mere gu[fawe. Det synesjeg slet ikke
er n@c{vena(ig, sd det stdr der ikke i minoysﬁm’fr. Twrtecf@'an drille mig (idt, sd den ﬁarjeg
ogsd endret en smule.

Det er helt sikkert en opsﬁrift, der Earjomves - den er rimefig let at [ave, kan [aves igocf
tid, den serffot ud 09 sd smager cfenfantastisﬁ ©

Def
250 g hvedemel

1/2 tsk salt

130 9 }ofantemargam’ne
2 SJOSE vand

3 SJOSE soyamaz[ﬁ

Citroncreme

3 c{(citronsaft - 5 - 6 citroner

2 citroner - fintrevet skal

4 dl kokosmeelk - det er c[etfaste der sﬁa(ﬁmges (jeg Erugte 2 ddser)
275 g sukker

1/4 tsk salt

4 dl soyamae(ﬁ

80 g majsstive [se
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Mm’engs
1 dl kikertevand

1/4 tsk eddike eller citronsaft
50 g sukker

Def
Kom mel, salt, margarine i en foocfprocessor 0g rer det sammen. Tilset vand g soyamaefﬁ
og ror til c{ejen er samlet.

Seet dejen pd kol 1/2 time.

Taenc[ovnen}ao‘i 180 gmcfer, Smor en tcerteform}oci 26 cm i diameter.

CRu[c(ejen ucfogforafe[afen iformen - pres afq’en goc[t ud i rillerne i kanten 09 skaer
oversﬁycfenafe dej af.

Loeg Eage}myir oven}od afejen 09 [ceg et goa[t [ag groft salt, ris, kikaerter el. fign oven}od, sd
cfejen Eﬁver}aresset gocft ned. Bag teerten i 20 min, tag terten ud ogﬁern bonner g
Eage}myir 0g Eag videre i 5 - 10 min, til taerten er let gy(a[en.

Lad teerten kole helt af iformen.

Citroncreme

Pisk soyamcefﬁ 0g maizena sammen i en skal.

Kom citronsaft- g skal, kokosmaelk, sukker g salt i en stor gryafe g lad det Eoge op. Skru
lidt nec{for varmen ogjaisﬁ mw[ﬁeﬁfanafingen i - det sﬁa[}n’sﬁes konstant, sd det ikke
seetter sig}%i bunden. Efter ca 10 min er det blevet til en tyE creme og sd skal cremen

forsigtigt heeldes op i taerten - helt op til kanten.
Teerten skal vaere helt kold inden den scettes i koleskabet ti[c{agen efter.
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Marengs

Kom kikeertevandet og citronsaﬁ ien meta(sﬁd(og}aisﬁ det i 10 - 15 min til det er blevet
stift. Pisk sukkeret i [idt efter lidt - det tager ogsd ca 10 min.

Kom marengsmassen i en sprojtepose med stjernetyl og lav smd toppe pd teerten - enten
rundt i kanten eller pd hele terten.

Seet teerten pd kol til den skal serveres.

Ndr kagen skal serveres skal marengsen brendes. Du kan enten bruge en gasbrander - det
er det hurtigste og det bedste synes jeg. Du kan ogsd satte teerten i ovnen under grillen i

et par min.
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