fBamyﬁ%e Pie

CBamyﬁcee Pie md veere den nemmeste Eage nogensina(e ©

Det er en enge[sﬁ a(essertﬁage 0g er en sammensetning af banan o9 t@ﬁfee (karamel)

Man skulle tro at en Efmw(ing af banan, karamel o9 ffrzm(e kunne blive [idt vammelt, men det er
det maerﬁeﬁ’g nok ikke.

Kagen er faﬁtisﬁ virﬁeﬁ’g (wkker, et o9 fm’sﬁ ©

Kagen skal std pd kol et par gange, men ellers er det en meget simye[ o9 ﬁun‘ig Eage at lave.
Jeg har tilsat lidt bldber o9 hakket chokolade til min CBamyﬁcee Pie. Det er bestemt ikke sidste
gang jeg laver den.

300 g a(igestiveﬁiﬁs

100 g smor - smeltet

1 ddse karamelliseret maelk

2 bananer

100 g bldbeer

15 [ flode

50-100g mork chokolade - gnfrﬁaﬁﬁet

www.egeriiskager.dk



Knus kiksene i en minihakker og ror dem goa(t sammen med det smeltede smor.
Pres massen goa(t ned i en syringform - Erug din hdand eller Bagsiafen af en ske.
Saet syringformen ]ac‘i kol en halv time.

Fordel karamelmassen ud over kiksebunden og saet igen formen ]ac‘i kol en times tid.

Skeer bananerne i skiver o9 fora(ef dem o9 blabeer over karamellen.
Pisk ffmfen til et skum o9 fora(ef over Eagen - afrys med hakket chokolade.
St Eagen ]ac‘i kol til den skal serveres.
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