‘Noddekage med appelsin, kanel og chokolade

En rigtig dejlig svampet og saftig kage, som smager og dufter fantastisk af appelsin og kanel. Og
rigtig leekkert med gode noddestykker i.
O}osﬁm’ﬁen er fm maja vase. Jeg lavede dobbelt _portion, sd 0(e1for ﬁagte Jjeg den [idt fazngere.

150 g mandler - blendede

200 g sukker

2 tsk bagepulver

2 appelsiner - fintrevet skal

2 vaniljesteenger

3 tsk kanel

4 g

1,5 dl olie

60 g hasselnodder - grofthakket
100 g mork chokolade - grofthakket
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Taend ovnen pd 200 grader.

Bland mandler, sukker, bagepulver, appelsinskal, vaniljekorn og kanel i en skdl.
Pisk aggene i et ad gangen.
Tilscet olie og }oisé til déjen er ensartet. Vend chokolade og hasselnodder i.

Smor en stor gpringform og fora[e[ dejen 1.
Deek formen med stanniol og Eag Eagen i ca 30 min.

Fjern stanniol og ﬁag Eagen 10 - 15 min mere.

Kagen holder sig fm’sE i ffere cfage - jeg oyﬁevarer den pd kokkenbordet.
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