Hindbeersnitter

Virﬁe[ig [ekre hindbeersnitter.

Jeg er vild med hindbeersnitter, men de kan goa[t blive lidt for sode med g(asur Jad.

Her har J’eg symjtet g[asur i gitterm@nster, det er en tiﬁoas maengcfe synes jeg.

O}osﬁmfren (una(tagen hindbarmarmeladen) er fm ‘Meyers. 1 den oym’naﬂzfige oysﬁriﬁ er toppen
c[rysset med rovsukker, det ger dem [xkre symdé,

Def
375 g mel

200 g sukker

6049 mandler - smuttede
1 SJQSE vanigesuﬁﬁer

275 g smer

I(Eg
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Q{i’mfﬁwrsy[tetqf
5009 hindbeer

4 sysﬁ citronsaﬁ
3004 sukker

1 spsk vaniljesukker
1 % spsk rod Melatin

1ag- sammenyisﬁet

5049 f[orme[is ~til g(asur

Syltetoy - jeg laver det c{agen fm’
Saet hindbeer, citronsaft og sukker over i en gryde ved svag varme. Bland 1 tsk sukker med
melatin og heeld det i gryafen under omrering. Lad det simre et par min.

T ag af varmen og tilscet vanige. Kol helt qf.

Kom me[, SUEE(ET, Bﬂem{ecfe mana([er Og vanigesuﬁﬁer gOCﬁ' sammen 1 eﬂfOOdjﬂ’OCéSSOT Og ror 6[61'
gOd’t sammen.

Ror smor 1 o9 saml cfejen med agget. Stoy sd snart det er en ensartet afej.

Del afejen ito joortioner. Rul den ene ]oortion ud til en firﬁantet }ofacfe mellem to styﬁﬁer
Eagepa}oin
ngen skal veere ca 3 mm tyﬁ. Rul nu den anden Joortion ud i samme storrelse.

Lce(g Eegge aﬁz]jafacfeme i koleskabet en time.

Teend ovnen }%‘i 190 gmzfer varm[uﬁ.

T ag en af dbjjo[ac{eme ud @( koleskabet o9 ﬁern det overste (ag Bagqpajoir.
Lag c[ej}a[ac[en ]oéi en Eaggp(acfe o9 joensf kanterne med ag.

Fordel marmeladen ]ac‘i (fejen — det skal ikke helt ud til kanten.

Te ag den anden cfejja[aa(e ud af koleskabet o9 f]’em det ene styﬁée Bageya}ain
Lceg Jofaafen oven ]ad marmeladen o9 f]’em det andet styﬁée Eagejoa}oir.
T ryﬁ fm’st let i midten, sd der ikke er noget fuﬁ mellem [agene o9 (fereﬁer (angs kanten, sd

snitterne er helt teette.
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Pensl avegcfacfen med &g og }Wiﬁ det overste (ag cfej med en gaﬁ(ef
Hvis du ikke vil pynte med g[asur, er det nu du skal drysse med
[idt rorsukker.

CBag ica 25 min til Eagen er gy[c[en. Lad Eagen kole helt af.
Skeer Eagen i stykﬁer Jao‘i 5x 8 cm.

Hindbeersnitterne qpﬁevares i en teetsluttet botte ved stuetemperatur.
Hvis der ikke er g(asur }%i, kan de ogsd oyﬁevares pc‘i kol sd holder de sig (aengere. Sd skal de

varmes ﬁ(ﬁ' incﬂm & sﬁa[ Serveres.
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