Mandeldrom med jord'ﬁcersﬁum

En virkelig dejlig og frisk kage der smager af sommer.
Den oprindelige opskrift er lavet af Camilla Zarah Lawes. Hendes opskrift er med rabarberskum,
men jeg kunne ikke fd rabarber, si det blev med jordbeer.

Mandelbund - kan sagtens bages dagen for
4,5 aeggehvider

200 g sukker

1 vaniljestang

200 mandler

Jordboerskum
2504 jonfb'aer

504 f(orme(is
5 dl flode

Tynt

Blibaer
Jordbaer
Mork chokolade - gmfr hakket

www.egeriiskager.dk



Mandelbund

Taend ovnen pd 175 gmafer,

Blend mandlerne groft.

Pisk hviderne stive og tilseet sukker [idt efter lidt.

Vend forsigtigt mandlerne og vaniljekorn 1.

Kom bagepapir i bunden af en springform og fordel massen i.
Bag i ca 30 min og lad den kole helt af.

Jordbaerskum
Blend jordbeer let - der md gerne veere smd stykker i. Rov flormelis i.
Pisk floden let, vend jordbaermosen i og fordel blandingen over mandelbunden.

Pynt med bliber, jordbeer og hakket chokolade.
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