Mini taerter med karamel

En mundﬁt(c{ med syrmft, sod o9 salt - ﬁygge[ige smd karamelterter ©
Det tager [idt tid at Bage teerterne, da de er sd smd. Jeg Erugte ikke al cfejen, men den kan sagtens
ﬁ'yses - sd er det ﬁurtigt at lave en ny portion senere.

T ertedef

120 g blodt smor

80 9 f[orme[is

404 blendede smuttede mandler eller mandelmel
1 stort aeg

1 vanigestang

230 hvedemel

Lidt salt

T wrteforme - ca 4,5 cm i diameter
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T certecﬁzj

Kom smor, f&wme[is, mandelmel, vaniﬁ'e, g 0g 604 cgf melet i en foocﬁorocessor og ror det
sammen. Tilscet resten af melet o9 salt og ror videre. Stop sd snart déjen ﬁwnger sammen.

Scet dejen pd kol 1/2 time.

Teend ovien pd 180 gmdér varm[uﬁ.

Del c&zjen i fire yortioner, sd er det nemmere at arﬁejc[e med.

Rul cfejen ud o9 stik cirkler ud, der er idt storre end formene o9 bekleed formene med c[ejen.

Pres den gocft ud i kanterne. Prik bundene med feﬁs et tmz-griffsyycf g Eag ca 12 min - til de er
gy[cfne.

Lad taerterne kole af i formene.

Karamel
1 ddse kondenseret karamel
Lidt salt

Kom ddsen i en grycfe o9 Eog i tre timer. Ddsen skal hele tiden veere deekket af vand. Lad
karamellen kole helt af i den lukkede ddse.
Nar den er kold rores den gocﬁ“ igennem med [idt salt.

Karamelliserede  peanuts
50 g peanuts

509 sukker

‘J—[aE yecmuts g?’qﬁ'

Smelt sukker til det er gy[cﬁmt 0g rer peanuts 1.

Kom massen}od et .?PCEEETCETI medﬁageyayir Og [acﬁ&at Eﬂﬁz ﬁe[t (Jf
Hak det mellemfint.

Kom karamellen i en gprq}’tgpose med et [ille hul o9 ﬁ/[&( teerterne til kanten. @rys med [idt

Ear ame[ﬁseredé yeanuts.
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