Hindbeersorbet

jeg ville lave en hindbeersorbet o9 fa[cft over ‘Mcg’a Vases cyosﬁm’fr med sorbet mellem
fmgifiteﬁunc{e.
Denne sorbet smager fanmstisﬁ og er virﬁefig blod 0g cremet. Den kan 5}91’se5 med det samme, man

tager déﬂ ud’cycfryseren.

Q’mgiﬁ’teﬁundé

2 wggeﬁw’cfer

100 g sukker

709 hasselnodder
2 sys/é kakao

Hindbeersorbet
2504 hindbeer
100 g sukker
100 g vand

www.egeriiskager.dk



ngiﬁ’te-ﬁundé
Taend ovinen pd 190 gmcfer.

Kom nodderne pd en plade med bagepapir og kom dem i ovnen ca 10 min.
Gnid skallerne af og blend dem groft.

Saenk ovnens temperatur til 175 gmcfer.

Pisk wggehviderne stive og pisk sukker i lidt efter [idt. Vend nodderne i massen.

Kom bagepapir pd en plade og smor dejen ud i en firkant - den skal veere ca ¥ cm tyk
Bag i ca 15 min.

Lacfcﬁm Eﬂ[e @C‘Pd en rist Og SECET 6{611 itre ﬁge Store styﬁﬁer}oc‘i déﬂ [cmge [EC{

ﬂ-ﬂ’na[ﬁcersorﬁet

Kom hindbeer, sukker og vand i en grycfe g Ering det i Eog o9 lad det cﬁmﬁer simre [idt.
Si massen i en skdl o9 lad det kole af.

Kor det joc‘i ismaskinen.

TOT’L{G[ ﬁind@aersorﬁet me[(em Euncfene OgﬁyS.

S/éaerﬁ'rléanter mecf en Sé(ﬂ”}? éﬂl’\/ Og server mecf C&’I samme.
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