fBaunty er virﬁeﬁg 6{61’1 nemmeste cﬁoﬁofacfeﬁar man Ecm [ave.

Der skal kun Eruges tre ingrecfienser o9 det tager ikke sd [ang tid at lave dem. Sd det er ﬁurtigt,
at fc‘i [avet et styléﬁe chokolade til Eaﬁ(en - eller felés til en Wertincfegave.

Kokosmasse
1 ddse kondenseret meelk
3004 kokosmel

3009 mork, (ys eller hvid chokolade

‘Pym’

‘Koﬁosme[ eﬂérfrysetm ret ﬁincfﬁcer




Kokosmasse

Ror kondenseret meelk gocﬁ“ sammen med kokosmel o9 kom det i et firkantet fac{, der er foret med
Bagqocgair.

Scet facfet i fryseren en time.

Séﬂ%?’ massen 1 styEEer}oc‘i 4 x2cm Og st ifryseren igen, mens c{u sme[ter CﬁOEO(ClC[@ﬂ.

'J'[(ZE cﬁoﬁo(acfenﬁ’m, Kom ﬁafvcfe[en @Ccﬁoﬁofacfen ien Sé(i[Og smeﬁt déf over vancfﬁacf Tag

SEd[&Wl cycvarmen Og 1or resten CH(CHOEO[QC{QH .

ny}Q Eoﬁosstyﬁﬁeme i 6&31’1 smeﬁ‘edé CHOEO[CLC[G Og [(Eg dém}oc‘i et Styﬁée 6@56}9&}7“’.
fDTyS mec{ léoEosme[ 6[[61’ torret ﬁincfﬁaar, incfen CﬁOEO(ClC(@ﬂ stmféner .

Bounty-styléléeme Ecm 60[6{6 Slg en uges ’mf ien [uftmst Eeﬁofcfer . De Ecm ogsc‘ifryses.




