‘T’Y cestammer

Treestammer
Ca 20 stk.

5009 Eagerester - cﬁoéofac{eﬁage, wienerbrod, roulade
759 marcyoan

759 mork chokolade - smeltet

4 spslé marmelade - Jeg Erugte solbeer

3 syslé Eaﬁacyufver

4 S}?Sé m@rE rom

3004 marcipcm
100 g flormelis
3 5}7515 g[uﬁosesim}a

1004 mork chokolade

Kom Eageresterne i blenderen o9 kor et q}’eﬁfiﬁ.

Tilscet marcipan, smeltet chokolade, kakao, syﬁ“etqj 0g rom og ror til det bliver en fast masse. ‘Ror
ikke for meget, det skal bare (ige samles.

Smag til med rom o9 sy[tet@’ 0g scet massen joa‘i kol en times tid.

Tril cfejen til (ange }oa[ser og scet dem }oc‘i kol igen.

www.egeriiskager.dk



Tmens laver du marci}oanovertmaﬁéet:

Kom marcipan, f[orme(is g gfuﬁose i en blender og ror til det er blevet en sammenﬁaengencfe
masse.

Del marcipanen i to og rul dem ud mellem to styﬁﬁer Eaggpajoir.

Rul marcipanen om Eagg}az(seme g skeer dem ud i }mssem{e styEEer.

Scet dem pd kol mens du smelter chokoladen over vandbad.

Dyp enderne yc‘i traestammerne i chokolade o9 [aag dem til torre }9& Eagqoa}air.

Opﬁevares i koleskabet en uges til - de kan ogsd fryses.

De smager Eecfst ﬁViS 6[6 er 60[6{6

www.egeriiskager.dk



