Biscotti med mandler og chokolade

Jeg Eager jaevn(igt biscotti, da jeg synes, det er en rigtig [cekker g [idt anderledes smc‘i/éage. Jeg
Eager neesten altid mine biscotti med mandler o9 }oismcienac{cfer, men denne gang har J’eg Eagt
dem med mandler o9 mork chokolade.

De blev rigtig gocfe, synes jeg, jeg kan rigtig gocﬁ“ lide, at smc‘iﬁagen er S}Jmc[ - neesten hdrd - den
_passer yegfeﬁt til at Jyyye ien gocf léqp Ecﬁ(e.

Og at der er mork chokolade i, gor dem bestemt ikke cfdr(igere. Chokoladen _passer faﬁtisﬁ m’gtig
gocft til.

Ca 30 stk.

150 g mel

1tsk Eage}m(\/er

100 g sukker

2 &g

1 5}956 vaniﬁesuﬁﬁer

1 Em’vsyicfs salt

759 mork chokolade - grcftﬁaléﬁecﬁa
759 mandler - grofrﬁaEEecfe

www.egeriiskager.dk



Teend ovien pd 180 gmdkr.

Ror mel g Bage}ou(ver gorft sammen og ror det med sukker, vani(je, salt, chokolade o mandler.
Ror ceggene 1 et ad gangen og ror/celt til d%jen er ensartet.

Del cﬁzjen ito styEEer o9 tril dem til staenger, [aag dem }ac‘i en y(adé med Eageyoa_pir g try/é dem [idt
flade.

Bag 125 min.

T ag Eageme ud @C ovnen og lad dem std i 5 min.

Skaer staengerne iskrd styﬁﬁer }ac‘i calcm.

Lceg styEEeme ti[ﬁage }ac‘i Jofad;m med sﬁwref(acﬁm op, scet dem ti[ﬁage 1ovnen o9 Eag ica 10 min.

Lad léagerne kole helt cgf }%‘i en rist inden de kommes i en léagecfc‘ise.
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