Chokoladekage med banan

Wrﬁe(ig (wekker 0g svampet chokolade med Emﬁig cﬁoﬁo(acfesmag. Den er SA nem at Bage g der
skal ikke sd mange ingrecfienser i- o9 de ffeste har man altid @'emme © Opsﬁm’ﬁen er fm ‘qua

Vase.

150 g sukker

100 g smor - blodt

3 &g

8o g mel

30 g kakaopulver

1 rsk bagepulver

[idt salt

2 modne bananer
50 g mork chokolade
50 g maelkechokolade

?ynt
1004 mork chokolade

www.egeriiskager.dk



Teend ovnen })d 175 gmcﬁm

Mos banerne med en gaﬁfef

Hak chokoladen groﬁ.

Pisk sukker 0og smor gocft sammen.

Tilscet aeggene et ad gangen.

Bland mel, Ealéacyaufver, Eagqm[ver og salt og vend det i c{ejen.

Vend bananmos o9 hakket chokolade i cfgjen.

Kom et styﬁﬁe Eagqoa}n'r i bunden cf en lille rugﬁmcfsform -miner 8 x 29 cm.

Kom c[ejen i formen o9 Bag ica 40 min.

Lad Iéagen kole helt af.

Smelt chokoladen over vandbad o9 kom den over léagen.
Jeg har cfrysset med lidt safvfarvet })ufver.
Den er vir/ée(ig (wkker - ogsc‘i cfagen eﬁer.
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