Chokolade cheesekage
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50 g smor
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2004 mork chokolade 60%
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Bund
Blend kiksene og bland dem med det smeltede smor.

Pres Bfancﬁngen ned i bunden cf en sym’ngform.
St yd kol til fy[cﬁat er fcercfigt

T’y[cf
Hak chokoladen g smelt det over vandbad.
Pisk wggeﬁvicfeme stive g Jm'slé 1dl fforme(is .

Ror f[@c[eost sammen med 1 dl f[orme[is.
Ror aaggeﬁﬁ)mmeme i ffcheostemassen.
Tilseet den smeltede cﬁoﬁofac{e, vanige o9 Eaﬁaqpufver o9

ror ti[dét eren g[at masse.

Vend forsigtigt wggeﬁvicfemassen sammen med chokolademassen.
Pisk ffadén [et o9 vend det i massen.

TOTC{G[ E[ancfingen }%ol Eiﬁseﬁuncfen Og JTyS mecffrysemr 1’66{6 ﬁincfﬁaer.

Scet Eagen i ﬁyseren mindst 6 timer 0g gerne til Jagen eﬁer.

‘fag Eagen uc{affryseren ca 1o minfar déﬂ SE&[S@WQTQS.
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