Brombeertaerte med marcipancreme

ﬁ

En m’gtig c{q(ig taerte bdde sod o9 frislé. Rigtig cfejfig til en Ecyo Ecyﬁ(e med cremg(micﬁe til eller til
dessert med vanig’eis til. Jeg har set cyskm’ﬁen pd pinterest.

8-10 _personer
Mordef

200 g mel

125 g smer

759 f[orme[is

1 ceggeﬁ[omme
FEvt1-2 spsE vand

Marcipancreme
150 g mandler
3 &g

150 4 marciycm
100 g sukker
150 g smor

Tyﬁf
300g brombeer - J’eg Emger frosne

www.egeriiskager.dk



Mordef

Kom mel og smeor ien foocﬁ)rocessor og ror til det er gocft blandet.
Tilscet f[ormefis, wggeﬁfomme og evt vand.

Ror kun fige til cﬁzjen er samlet o9 [oeg den sd pd kol en time.

Teend ovnen })d 180 gmcfer.
Rul oﬂej’en ud yd et me[cfrysset bord o9 [aeg den i en smurt taerteform - min er 26 cm i diameter.
Prik cfejen med en gcyﬁ(e[ 0g st den i ovnen i 15 min.

‘Marcipancreme
Blend mandlerne i en minihakker.

Kom ceg, marci}oan, sukker 0g smor i og rer til det er en ensartet masse.

Fordel brombeer })c‘i teertebunden o9 forcfef cremen oven }m" beerrene.
Bag taerten 1 25 mi.

Lad teerten kole 0g server den med cremgcmicﬁe eller vanig’eis.
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