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100 g smor, smeltet

1404 mel 2 ¥ dl

759 rorsukker s spsE

1% tsk ﬁagqoufver

[idt salt

4-5 abler, skreellede o9 skdret tymﬂe bdde
1 citron, scyften

1 ddse kondenseret meelk

Teend ovnen })d 150 gmdér.

Bland mel, rorsukker og Bagqoufver i en skdl.

Tilscet det smeltede smor 0g ror sammen.

Pres cﬁejen ud i en smurt tcerteform - pres ogsa‘i [idt op adsiderne.
(ca 30 cm)

Skrael ablerne o9 skeer dem i tync{e bide o9 vend dem 1 citronsaﬁen.
Fordel ceblerne pd taertebunden.

Heeld den kondenserede meelk over ceblerne 0g seet fac{et i ovnen.
CBag 115 minutter o9 skru varmen op til 175 gmcﬁer.

CBag videre i 55 minutter.

Server den (un med wmigeis, ffmﬁesﬁum eller creme fmicﬁe til.



