Brownie med nodder og karamel

&

Denne brownie er en lidt tung Eage, der er Ercﬁig i smagen af chokolade o karamel. Den er
falétisﬁ (idt Eonﬁﬁt—agtig, sd ]’eg serverer den i smd ﬁ’rﬁanter. Den er bedst cfagen eﬁer o9 kan
sagtens holde sig i koleskabet i et par uger.

100 g nedder, _peanuts eller hvad du har [yst til
115 g smor

200 g mork chokolade

200 g sukker

2 &g

2 tsk vam’g’e

2 5})56 steerk Ecﬁfe

85 9 mel

2 5})56 cacao

1 ddse kondenseret meelk

Teend ovnen })d 175 gmc&zr
Hak nodder groﬁ.

Smelt chokolade 0g smer i en skdl over vandbad.

Pisk &g, vanige o9 sukker hvidt g skummende ca 5 min.

Pisk Eaﬁce i wggeﬁ[amfingen - Jm'slé kun til det er blandet sammen.
Pisk chokolade sm@r-ﬁ[ancfingen i- ]oisE kun til det er blandet.

www.egeriiskager.dk



fB[ancfme[og Eaﬁao ien Séd[Og vencfc{et i wggeﬁfamfingen
sammen mec[cﬁoﬁofadé Og ﬂﬂd‘dz’ﬂ’i

Kom c[ejen ien form med Eageya’pir }oc‘i ca 20 x 20 0g Bag 110 min.
T ag den ud og kom halvdelen cgf den kondenserede meelk }%‘i cfejen i klatter.
Fordel resten af cfejen ﬁeqad og kom nu den sidste kondenserede meelk }Jd.

fBag videre i 20-25 min

Den md ikke fd for meget - hvis du prover at stikke en joincf i, skal der gerne ﬁaenge en lille smule

cfej pd.
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