Zbleteerte med karamelbund

En w’rﬁe(ig (cekker aebleterte med en mild smag af karamel.

jeg har oysﬁm’ﬁen fm Lone Landmand - jeg Bruger cfog en mindre taarteform end hende, da jeg
synes der var for lidt d’e_j.

Bund

2,5 dl mel

5 sysﬁ rorsukker
1% tsk Eageyufver

1003 sSmav, smeﬁ‘et

Ty[c[
1 citron, saﬁen
2 store aebler

250 g Eoncfenseret WLCE[E
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Teend ovnen }Jd 150 gmcfer.

Smor en mzrteform - min er yd ca 20 cm i diameter.
Skrael ablerne o9 skeer dem 1 tyncfe skiver. Kom dem
i en skdl o9 bland dem gocft med citronsaft.

Bland mel, sukker o9 Bage}oufver i en skdl. Tilscet det
smeltede smor og ror cfejen gocﬁ“ sammen.

Pres c(ejen ud i et tcertg(acf Jeg Eruger farst fingrene
g sa Bagsicﬁm @( en ske.

Kom ceblerne }9& bunden - ikke citronsafren -0og heeld

Eonc{enser et mce[lé over.

Scet taerten 1 ovnen i 15 min.

Skru nu ovnen op til 175 gmcfer og Bag videre i 55-60 min.

Lad teerten kole lidt af 0y server med [idt is til.
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