Limeﬁage med hvid chokolade g nodder

Jeg fancft denne cyosﬁm’ﬁ hos anne au chocolat - en cfejfi , sod, [idt tung og scyﬁn’g Eage med et
cfejfigt strg;faf [ime. Jeg har lavet nog[e fc‘i cemfringer.

375 g smor - blodt

300 g rorsukker

6 &g

375 g mel

2259 hvid chokolade - gmﬁﬁaﬁﬁet

1509 nodder - groﬁﬁaﬁﬁet (Erug de nodder du har [yst til)

3 [ime —ﬁ’ntrevet sﬁa[

Limesimy
130 g sukker
3 [ime - saﬁen

Pisk smor o9 sukker til en [uﬁig konsistens.

Pisk aggene i - et ad gangen og ror cferefter mel 1.
Ror til sidst chokolade, nodder o9 (imeskal i.
Smor en stor springform eller kom Eag(ya}oﬁ’ .
Kom déjen i o9 Bag ved 1 90 gmc{er 40-50 min.

www.egeriiskager.dk



Limesimy

Kog limesaft og sukker 4-5 min. Heeld den (und sirup over kagen ndr den er feerdigbagt.
g limesaft og ip g gbag

Kagen er bedst cfagen efrer, nar siruppen er trukket gocﬁ“ ind.
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