Cookies med karamel eller is
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Cookies Eagt med karamel i eller to cookies med is imellem.

Man kan seﬁ/fafge[ig ogsd bare Eage og spise dem som afmincfeﬁ’ge cookies. Uanset hvad er det
rigtig [ekkert ©

Ojaskriﬁen er inspireret cyf tﬁq%ocfcfuﬁ o9 anna-mad.

Ca 12 - 15 stk

Def

25049 brun fcm’n

125 g smov

1 stort aeg

200-2254 mel

40g kakao

1tsk Eagqou[ver

15 tsk natron

1 5}956 vaniﬁesuﬁﬁer

1 tsk salt

100 g mork chokolade, grcfrﬁaléﬁet
509 mandler eller hasselnodder, gmﬁﬁaééet

FEvt
Vanifjeis
Havsalt

’Kamme[e[[er Eonc[enseret MIE[E

www.egeriiskager.dk



Def
Pisk smor o9 brun fam’n gocft sammen.

Pisk agget i.

Bland mel, kakao, Eaggpufver, natron, wmige o9 salt sammen o9 }91’55 det 1.
Ror chokolade o9 nodder i 0g seet i koleskabet et - to c[@gn.

Saet nu c[ejen i E(um}aer med goc[ cgcstcmcf }Od en yfadé med Eagejoayir.

fBag ved 175 gmcﬂzr 115 - 18 minutter.

Kol af pd en rist.

Cookies med karamel

Karamel

Kog kondenserer meelk til karamel i tre - fire timer og kol af,

Scet c{ejen i E(umyer med gocf @(stancf }9& en y[acﬁz med Eagqoa}air - Erug ikke alt déjen.
Laven (ille forcfyﬁning i hver ﬁfum}a o9 kom [idt karamel i forcfyﬁningen.

T ag resten @( cfejen o9 fordéf pd Eageme - tryE gocﬁ“ sammen, sd karamellen er ukket inde.
fBag ved 175 gmcﬂzr 115 - 18 minutter.

Kol af pd en vist.
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Cookies med is
T ag isen ud cyf ﬁ’yseren o9 skaer skiver cyf o9 kom imellem to cooléies, pres let sammen o9 foeg i
fryseren til de skal serveres.
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