Brombeer-yoghurtkage
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Mousse

2 1/2 flode

200 g sukker

2 wggeﬁfommer

6 blade husblas

500 g gmasé yogﬁurt

300g brombeer - eller anden ﬁ’ugt

Pynt
Hovlet hvid chokolade

Hakkede }oistacienacfcfer

www.egeriiskager.dk



Lag husblas i blod i koldt vand i 1/2 time.

Pisk 1 1/2 dl flode let.

Den sidste deciliter ﬂbcfe Eoges med sukker.

Pisk wggeﬁfommeme - lidt af gangen - i den varme f[adé/sukﬁer.
Pisk husblas i. Ror f[ﬂdésléum og kvark o9 til sidst frugten .

Lceg en ﬁagestrimmef i formen, sd bliver léagen paenere. Moussen heeldes i ﬁeren o9 stilles i
koleskabet til cfagen efter.
CPyntes med hovlet chokolade, yistacienaddér 0g evt brombeer.
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