FEblesnitter

1 smng

Mordef

150 g blodt smor

80 g f[ormeﬁ’s

30 g blendede mandler
1 g

1 5}955 vaniﬁ’esuﬁﬁer

2354 mel
1/2 tsk fint salt

Fyld

750 g madcebler
75 g sukker

1 tsk kanel

100 g marcipan

’Pynt
40 g nodder, afskallede og hakkede

www.egeriiskager.dk



Ty[&(
Skreel ablerne, skeer dem i styEEer g Eog dem med sukker o
kanel 10-15 min til det er en fast mos .

Kol qf.
Riv marc?panen groft.

Mordef

Kom smeor, f&)rmefis, mandelmel, vaniﬁ’esuﬁéer o9 mel i en fooc{processor og rer ﬁurtigt
Kom aegget i og ror til det [ige har samlet sig.

Kom den i koleskabet en time.

Nodder
Kom nodderne }9& en Baggofacﬁa med Eaggpa}oir o9 rist i ovnen i 15 min ved 200 gmcﬁar.
Lad dem kole (idt af.

Kom nedderne i et visEestylélée o9 gm’c{ skallerne qf.
Hak nodderne nar de er helt kolde.

Rul cfejen ud til en reﬁtangef o9 del i to stanger.
Lceg det ene cﬁajstylélée }oc‘i en y[acfe med Bageya}air

ngOVC{e[CEE[QH’lOS over.

TOYC{G[ mar c[pan over (EE&&'H’IOSGH.

Skaer det andet cfejstyﬁée i strimler o9 [oeg over
ceﬁ[é/marcyoanmassen som et gitter.

Drys de hakkede nodder over.

Bag ved 220 gmcfer 112-15 min.

Skor i skrd snitter ndr de er kolet [idt af.
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