Muffins med cookie dough

Vi er et par styﬁféer ﬁerﬁjemme, der er vilde med cookie cfougﬁ. Blandt andet ndr den er i Ben &

Jerry is. Sddan en is md vi ogsd prove at lave en cfag ©

Her har jeg funcfet en oysﬁm’ﬁ pc‘i muﬁ(ins med cfejen i, sd den mdtte vi se[\/fa[geﬁg prove. Det er

(idt unoferfigt, at komme en rd cfej ned i Iéagen, men det smager helt vildt goo[t. Og tcy}n'ngen

_passer ogsc‘i rigtig gocft til - der var bare for meget cyf den, synes jeg. Sa J’eg laver dem helt sikkert

igen. Neeste gang tror jeg nu jeg laver den cﬁoEo[acﬁemuﬁfins jeg }ofejer (Mette %[omsterﬁerg) 0og sa

med mindre tcyo}oing. O})slém'ﬁen har J’eg set pc‘i copenﬁagencaﬁes.eom

Ca 12 stk

Muﬂi’nsdéj

130 g mel

304 éaéaopu[ver
509 sukker

704 yuc{c[ersuééer
% tsk natron

1% tsk Eageyufver
15 tsk salt

2 dl meelk

1 dl olie

1 tsk vam’ﬁe
2 @y
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Cookie dough

100 g usaltet smor

509 sukker

704 yuc{c[ersuéker

1/5 dl meelk

1tsk vam’ﬁe

130 g mel

15 tsk salt

509 mork chokolade, hakket

Trosn’ng
1509 usaltet smor

2504 f[orme[is

Muﬂi’nsdéj

Teend ovien pd 180 gmcﬁzr.

Bland mel, kakao, sukker, brun fam’n, natron, Eagqaufver, vam’ﬁ’e o9 salt.
Tilscet meelk, olie 0g &g o0g ror til cfejen er jaevn og g(at.

Ty[d cﬁajen i muﬁ(insforme o9 Eag ica 20 min.

Cookie dough

Pisk smor, sukker o9 brun fan’n til E(ancﬁngen er [ys o9 fuﬁig.
Meelk o9 vam’ge }n’slées i.

Pisk mel o9 salt i ved lav ﬁastigﬁecf.

Stil ca 2 dl til side (til frosting)

Bland den hakkede chokolade i resten af cfejen.

Trosn’ng
Pisk smorret goc{t ien skdl

Pisk f[orme[is i lidt ad gangen til ﬁfamfingen er ensartet.
Tilseet de 2 dl af cookie cﬁaugﬁ-cﬁzj’en der er sat til side. Pisk til

frostingen er fys [uftig.
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Skeer en [ille styliﬁe af toppen }od de cgcléafecfe muﬁfins o9 lav et
(ille hul i Eageme.
Ty[d hullet med cookie dbugﬁ o9 [aeg toppen }oc’i igen.

‘Komfrosting }9& - SﬂTg)(OT at tcy}?ens Iéant er cfceEEet.
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