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Lav ﬁagen c[agen fm: sd den kan nd at scette sig. Man kan komme sofﬁceréom])otten

Joc‘i eller servere den ved siden af.
Der er til 8 - 10 _personer.

Bund
2004 cfigesti\/e kiks
5049 hvid chokolade, hakket

100 g smov, smeltet

Chokoladefyld

3504 hvid chokolade

2,5 dl flode

200 gffacﬁeost — ikke figﬁt

250 g mascmjaone

2 citroner, ﬁ’ntrevet skal
Sofﬁwrﬁomyor

2004 solbaer
1004 sukker

www.egeriiskager.dk



Bund

Knus kiksene i en foocﬁorocessor.

Rov chokolade 0g smor .

Pres Eiﬁseﬁfancfingen ned i bunden qf en
.gpm’ngform - 20 cm 1 diameter.

Seet pd kol.

Chokoladefyld

Smelt chokoladen over vandbad.

Pisk ffacfe, f[ﬂcﬁeost 0g mascarpone sammen ien
skdl til massen samler sig.

Tilscet den smeltede chokolade g yisﬁ til cremen

er jaevn,

TO?’C[@[C?’@WL@H over Eiﬁseﬁuncfen Og scet cfen}ac‘i Eﬂfti[naeste c[ag

Sofﬁwrﬁomyor
‘Kog solbcer g sukker sammen ved lav varme
ica 10 min.

Seet pd kol.

T ag Eagen ud af formen 0g saet yc‘i et facﬁ
Ret kanten med en ya[et, sd den er helt sﬁm:p,
Kom sofﬁwrﬁomyor Joc‘i [ige inden servering eller server det til.

www.egeriiskager.dk



