Biscotti med mandler og qppe&in

Kagerne er cfejﬁ’g syrﬂdé og har en rigtig goc{ smagy qf mandel og cg;};efsin. Man kan sagtens
undveere We[sin og man kan Emge andre nodder sammen med mandlerne.
Jeg synes disse er helt yevﬁﬁt’e © De passer rigtig gocﬁ“ sammen med en goc( Eoy Eqﬁce eller et g[as

italiensk dessertvin.

35 - 40 stk

150 g mandler

250 g mel

225 g sukker

1tsk vaniﬁesuﬁﬁer

1 tsk bagepulver

1 kvivspids salt

2-3 Wefsiner - ﬁntrevet skal

2 store ag (evt 2 g og 1 blomme)

Toend ovnen pd 175 grader.

Mel, sukker, vaniljesukker, bagepulver, og salt blandes godt sammen.
?l};})e[sinsﬁa[ 0g g rores i og til sidst tilscettes mandlerne.

Form defen til tre polser og tryk dem [idt flade.

www.egeriiskager.dk



Lceg dem yc‘i en y[czdé med Eagqp@n’r og Eag i 20 min
ved 175 grader.

T ag pladen ud af ovnen o skeer polserne ud i ca 1,5 cm tyEEe skrd
stykker.
Skiverne [cegges }9& ylhcﬁm med skaeresiden op.

Scettes 1 ovnen og Eages ica 7 -10 min.

Qlfﬁﬂf yc‘i en rist.
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