Peberkager

80 - 100 stk

400 g sukker

1 % dl vand

% dl sirup

1 5}956 kanel

1 5}956 stodt ingq(aar

250 g smor

15 g natron og % dl vand
cat Eg mel

Glasur til pynt

Bland sukker, vand, siru}o, kanel o9 ingefoer ien grycfe.

Lad det Eoge sammen til en morkebrun o9 cfuﬁendé Efanﬁng.
T ag gryc{en af varmen, tilset smor og rer til det er smeltet.

Ror natron ud i unkent vand og ror det i gryc{en.

Afol fidt.

Tilscet mel men gem [idt til ucfrufning.

7t cﬁajen smicﬁ’g o9 [ceg den tildakket i koleskabet til neeste c{ag.

Jeg tager déjen ud af koleskabet en times tid fmf, jeg skal Eruge den.

Teend ovien pd 200 gmcfer.

Rul cfejen tync[ ud - ca 2 mm.

Stik den ud med forsEe[fige Eageforme o foeg dem pd en Ja[acfe med Eagqoa]oir.
Bag i ca 8 min og cy%a( }oc’i en rist.

CPynt mecfg[asur - e[fer ﬁvacfﬁm‘nene nu ﬁar [ySf tl[@

www.egeriiskager.dk



