Saltmandler

200 g mandler
3 3 spsk groft salt
2 dl vand

Teend ovnen pa 160 grader.

Kom vand og salt i en gryde og kog til saltet er oplest.

Heeld mandlerne i og lad det koge op igen.

Tag gryden af varmen og lad det sta med lag i 15 min.

Si derefter vandet fra og heeld mandler ud pd en bageplade med bagepapir.

Scet dem i ovnen i 20 min.

Tag en mandel ud og lad den kele lidt af. Hvis den er ved at veere spred, sa sluk for
varmen og lad dem st@ i ovhen 5 - 10 min til. Lad dem kele helt af.



