Menus

Janvier 2023

REPAS DESSERTS ALLERGENES
L 09-01 Lasagne bolognaise Fruit: pomme 1-7-9
R6ti de porc
M 10-01 Sauce moutarde Creme vanille 1-7-9-10
P.de t. Chou-fleur
11201 volau vent Biscuit 1-3-7-9
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L 16-01 jambon — lardons Fruit 1-3-4-7-9
Salade
Pilons de poulet
M 17-01 Frites Cake au chocolat 1-3-5-7-11
Compote
Boul
119-01 oulettes Biscuit 13-7-9
Macaronis sauce tomate
V 20-01 Rosbif
P.de t. Glace 3-9
Choux de Bruxelles
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' M 24-01 Hot dog Fruit 1-9
Saucisses de Francfort
25 \\’\fs en . ) Poisson au gratin
“\a‘ez(o\za\é‘ 55-~126-01 Blé Mousse au chocolat 1-4-7-8-9
— Petits légumes
Jambonneau
Rostis Fruit 1-9
Carottes rapées
Spaghettis bolognaise Fruit 1-9
Tartiflette
Charcuterie Mousse de fruit 1-3-7-9
Salade

Les aliments composants ce menu peuvent contenir certains allergénes: 1.gluten, 2.crustacés, 3.ceufs, 4.poissons, 5.arachides,

6.s0ja, 7.lait, 8.fruits a coques, 9.céleri, 10.moutarde, 11.graines de sésame, 12.sulfites, 13.lupin, 14.mollusques.




