Les enfants peuvent apporter
leur boite a tartines dans le
box devant la porte des
cuisines afin de les conserver
dans la chambre froide.

Menus
Juin 2024

REPAS DESSERTS ALLERGENES
St‘eaks hache’s Fruit: pomme 1-7-9
Risotto aux légumes
Jambonneaux
Rostis Biscuit 1-3-7-9-10
Carottes rapées
Sa,uusse.s au fromage Flan au caramel 1-3-7
Blé garni
Macaronis au jambon Fruit: poire 1-7-9
Assortiment de viandes
Semoule de couscous Biscuit 1-3-7-9
Petits légumes
P|'Ions de"poulet Mousse de fraises 3-7-9
Riz hawaien
Roastbeef Fruit: pomme 9
P.de t. haricots P
Péches au thon Glace 3-4-5.7-9
Frites Salade
Lasagne de poulet
L17-06 Brocolis Melon 1-7-9
Baguette
M 18-06 Poisson frit Biscuit 13-9-10
Purée Salade
J 20-06 B!anquette d? veau Fruit: pomme 1-7-9
Riz ~ champignons
Pain de viande
V 21-06 Pates grecques Yaourt 1-7-9
Salade printaniere
6”-\ L 24-06 Spaghetti bolognaise Tiramisu aux fraises 1-3-7-9
4/06 au
228/06‘ \ M 25-06 Salade nigoise Gateau au chocolat 1-3-7-8-9
CEu J 27-06 Ro,tl de dinde Fruit: pomme 1-7-9
Blésotto
V 28-06 ?;ifstte froide Mousse au spéculos 1-3-5-9

e du Monceau M1-2-3

01/07: Ferm ations

gmor

2/07: P5/6 Commeny ratic
(?2/07 20h : Proclamations: Pé6

4/07: 16h-18h30: Réunion de pare

° 05/07: Vacances!

nts

Les aliments composants ce menu peuvent contenir certains allergénes: 1.gluten, 2.crustacés, 3.ceufs, 4.poissons, 5.arachides,
6.s0ja, 7.lait, 8.fruits a coques, 9.céleri, 10.moutarde, 11.graines de sésame, 12.sulfites, 13.lupin, 14.mollusques.



