
Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

"THE STAR OF VERONA" 
Peso/ Weight: 800g  / 28,20 oz. 

▪ Code 47164 

▪ EAN 8005975471628 
▪ Code pezzo/ piece 2672 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975026729 
IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: farcitura alla Grappa di Amarone 18%, (sciroppo di glucosio,  acqua, zucchero, grappa Amarone 13,5%,   

BURRO, addensanti: pectina e alginato di sodio, LATTE scremato in polvere, edulcorante: maltitolo, tuorlo  d’UOVO, alcool, 

aromi naturali, conservante: potassio sorbato), uva sultanina, farina di FRUMENTO, UOVA fresche, BURRO, lievito naturale 

(farina di FRUMENTO, acqua), zucchero, pasta di arancia (scorze d'arancia, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero), 

emulsionanti: mono- e digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale, tuorlo d’UOVO fresco, LATTE intero, sciroppo di 

glucosio, sale, LATTE scremato in polvere, aromi naturali,         

 Contiene: uova, latte, frumento (glutine), Può contenere MANDORLE, NOCCIOLE, PISTACCHI e SOIA. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: Grappa Amarone filling 18%, (glucose syrup, water, sugar, grappa Amarone 13,5%, BUTTER, thickeners: 

pectin and sodium alginate,   skimmed powder MILK, sweetener: maltitol, Yolk EGG,alcohol, natural flavorings, preservative: 

potassium sorbate), raisins, WHEAT flour, EGGS, BUTTER, natural yeast (WHEAT flour, water), sugar, orange paste (orange 

peel, glucose-fructose syrup, sugar), emulsifiers: mono and diglycerides of fatty acids of vegetable origin, EGG yolk, whole 

MILK, glucose syrup, salt, skimmed  powder MILK, natural flavours,         

 Contains: eggs, milk, wheat (gluten), May contain ALMONDS, HAZELNUTS, PISTACHIOS and SOY. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  85,0 x  29,5 x  27,0 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 85 x 176,   LxPxH - Pallet Volume: 1,8  CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  85,0 x  29,5 x  27,0 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 85 x 176,   LxPxH - Pallet Volume:  1,8  CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 22 Larghezza / Width in cm: 22 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 16 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 1,18% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / 80g 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 10 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA ALL'AMARETTO 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 47167 

▪ EAN 8005975471659 
▪ Code pezzo/ piece 2675 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975026750 
IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: scorzone d'arancia candita 16%, (scorzone di arancia, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, acidificante: 

acido citrico), farina di FRUMENTO, Glassa [zucchero, albume d’UOVO, zucchero a velo (zucchero, amido di mais), olio di 

semi di girasole, farine precotte di riso e di FRUMENTO integrale, farina di MANDORLE, farina di mais, conservante: potassio 

sorbato], UOVA fresche, BURRO, lievito naturale (farina di FRUMENTO, acqua), zucchero, zucchero in granella, MANDORLE, 

pasta di arancia 3%, (scorze d'arancia, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero), tuorlo d’UOVO fresco, emulsionanti: mono- 

e digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale, LATTE intero, sciroppo di glucosio, burro di cacao, sale, LATTE scremato in 

polvere, aromi naturali,    

 Contiene: uova, mandorle, latte, frumento (glutine), Può contenere NOCCIOLE, PISTACCHI e SOIA. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: candied orange peel 16%, (orange peel, glucose-fructose syrup, sugar, acidity regulator: citric acid), 

WHEAT flour, Icing [sugar, EGG whites, icing sugar (sugar, corn starch), sunflower oil, flour precooked rice and whole WHEAT, 

ALMOND flour, corn flour, preservative: potassium sorbate], EGGS, BUTTER, natural yeast (WHEAT flour, water), sugar, 

granulated sugar, ALMONDS, orange paste 3%, (orange peel, glucose-fructose syrup, sugar), EGG yolk, emulsifiers: mono 

and diglycerides of fatty acids of vegetable origin, whole MILK, glucose syrup, cocoa butter, salt, skimmed  powder MILK, 

natural flavours,    

 Contains: eggs, almonds, milk, wheat (gluten), May contain HAZELNUTS, PISTACHIOS and SOY. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume: 2,06 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume:  2,06 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 34 Larghezza / Width in cm: 26 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 13 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / 80g 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 12 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA AI DUE 

CIOCCOLATI (CON GOCCE 

AL LATTE E FONDENTE) 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 47173 

▪ EAN 8005975471710 
▪ Code pezzo/ piece 2816 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975028167 

IT- DESCRIZIONE 
#N/A 

INGREDIENTI: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A  

 #N/A #N/A 

EN- DESCRIPTION 
#N/A 

INGREDIENTS: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

 #N/A #N/A 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale. #N/A 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for #N/A months in its original 

packaging. #N/A 

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume: 2,06 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume:  2,06 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 34 Larghezza / Width in cm: 26 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 13 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture #N/A 

Acqua libera / Water activity #N/A 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. #N/A 

Lieviti / Yeast #N/A 

Muffe / Mould #N/A 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA MINI AL 

CIOCCOLATO 
Peso/ Weight: 600g  / 21,15 oz. 

▪ Code 47169 

▪ EAN 8005975471673 
▪ Code pezzo/ piece 2805 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975028051 
IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: farcitura al PISTACCHIO di Bronte 18%, (sciroppo di glucosio, PANNA, pasta PISTACCHIO di Bronte 20%, 

zucchero, BURRO, alcool, LATTE scremato in polvere, aromi naturali, addensanti: pectina e alginato di sodio, sale, 

conservante: potassio sorbato, colorante: E141ii), farina di FRUMENTO, Glassa [zucchero, albume d’UOVO, zucchero a velo 

(zucchero, amido di mais), olio di semi di girasole, farine precotte di riso e di FRUMENTO integrale, farina di MANDORLE, 

farina di mais, conservante: potassio sorbato], UOVA fresche, zucchero, BURRO, lievito naturale (farina di FRUMENTO, 

acqua), zucchero in granella, sciroppo di glucosio, tuorlo d’UOVO fresco, emulsionanti: mono- e digliceridi degli acidi grassi 

di origine vegetale, LATTE intero, burro di cacao, sale, LATTE scremato in polvere, aromi naturali,        

 #N/A Può contenere NOCCIOLE e SOIA. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: Bornte PISTACHIO filling 18%, (glucose syrup, CREAM, Bronte PISTACHIO paste 20%, sugar, BUTTER, alcohol, 

skimmed MILK powder, natural flavor, thickeners: pectin and sodium alginate, salt, preservative: potassium sorbate, 

coloring: E141ii), WHEAT flour, Icing [sugar, EGG whites, icing sugar (sugar, corn starch), sunflower oil, flour precooked rice 

and whole WHEAT, ALMOND flour, corn flour, preservative: potassium sorbate], EGGS, sugar, BUTTER, natural yeast (WHEAT 

flour, water), granulated sugar, glucose syrup, EGG yolk, emulsifiers: mono and diglycerides of fatty acids of vegetable 

origin, whole MILK, cocoa butter, salt, skimmed  powder MILK, natural flavours,        

 #N/A May contain HAZELNUTS and SOY. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  8 pezzi 

Misure in cm:  47,3 x  48,1 x  32,3 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 20 

Pallet size in cm: 120,0 x 95 x 175,5  LxPxH - Pallet Volume: 2,01 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 8 pieces 

Size cm:  47,3 x  48,1 x  32,3 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 20 

Pallet size in cm: 120,0 x 95 x 175,5  LxPxH - Pallet Volume:  2,01 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 34 Larghezza / Width in cm: 26 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 13 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 0,43% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA AL CIOCCOLATO 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 47175 

▪ EAN 8005975471734 
▪ Code pezzo/ piece 2818 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975028181 
IT- DESCRIZIONE 
#N/A 

INGREDIENTI: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A  

 #N/A #N/A 

EN- DESCRIPTION 
#N/A 

INGREDIENTS: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

 #N/A #N/A 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale. #N/A 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for #N/A months in its original 

packaging. #N/A 

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume: 2,06 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume:  2,06 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 34 Larghezza / Width in cm: 26 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 13 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture #N/A 

Acqua libera / Water activity #N/A 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. #N/A 

Lieviti / Yeast #N/A 

Muffe / Mould #N/A 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA AL LIMONCELLO 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 47176 

▪ EAN 8005975471741 
▪ Code pezzo/ piece 2819 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975028198 
IT- DESCRIZIONE 
#N/A 

INGREDIENTI: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A  

 #N/A #N/A 

EN- DESCRIPTION 
#N/A 

INGREDIENTS: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

 #N/A #N/A 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale. #N/A 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for #N/A months in its original 

packaging. #N/A 

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume: 2,06 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume:  2,06 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 34 Larghezza / Width in cm: 26 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 13 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture #N/A 

Acqua libera / Water activity #N/A 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. #N/A 

Lieviti / Yeast #N/A 

Muffe / Mould #N/A 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA FARCITA AL 

PISTACCHIO DI BRONTE 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 47170 

▪ EAN 8005975471680 
▪ Code pezzo/ piece 2812 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975028129 
IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: scorzone d'arancia candita 16%, (scorzone di arancia, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, acidificante: 

acido citrico), farina di FRUMENTO, Glassa [zucchero, albume d’UOVO, zucchero a velo (zucchero, amido di mais), olio di 

semi di girasole, farine precotte di riso e di FRUMENTO integrale, farina di MANDORLE, farina di mais, conservante: potassio 

sorbato], UOVA fresche, BURRO, lievito naturale (farina di FRUMENTO, acqua), zucchero, zucchero in granella, MANDORLE, 

pasta di arancia 3%, (scorze d'arancia, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero), tuorlo d’UOVO fresco, emulsionanti: mono- 

e digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale, LATTE intero, sciroppo di glucosio, burro di cacao, sale, LATTE scremato in 

polvere, aromi naturali,    

 Contiene: uova, mandorle, latte, frumento (glutine), Può contenere NOCCIOLE, PISTACCHI e SOIA. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: candied orange peel 16%, (orange peel, glucose-fructose syrup, sugar, acidity regulator: citric acid), 

WHEAT flour, Icing [sugar, EGG whites, icing sugar (sugar, corn starch), sunflower oil, flour precooked rice and whole WHEAT, 

ALMOND flour, corn flour, preservative: potassium sorbate], EGGS, BUTTER, natural yeast (WHEAT flour, water), sugar, 

granulated sugar, ALMONDS, orange paste 3%, (orange peel, glucose-fructose syrup, sugar), EGG yolk, emulsifiers: mono 

and diglycerides of fatty acids of vegetable origin, whole MILK, glucose syrup, cocoa butter, salt, skimmed  powder MILK, 

natural flavours,    

 Contains: eggs, almonds, milk, wheat (gluten), May contain HAZELNUTS, PISTACHIOS and SOY. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume: 2,06 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume:  2,06 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 27 Larghezza / Width in cm: 19 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 12 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / 80g 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 12 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA CIOCCOPERA 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 47174 

▪ EAN 8005975471727 
▪ Code pezzo/ piece 2817 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975028174 
IT- DESCRIZIONE 
#N/A 

INGREDIENTI: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A  

 #N/A #N/A 

EN- DESCRIPTION 
#N/A 

INGREDIENTS: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

 #N/A #N/A 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale. #N/A 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for #N/A months in its original 

packaging. #N/A 

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume: 2,06 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume:  2,06 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 34 Larghezza / Width in cm: 26 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 13 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture #N/A 

Acqua libera / Water activity #N/A 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. #N/A 

Lieviti / Yeast #N/A 

Muffe / Mould #N/A 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA CLASSICA MINI 
Peso/ Weight: 500g  / 17,60 oz. 

▪ Code 47168 

▪ EAN 8005975471666 
▪ Code pezzo/ piece 2713 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975027139 
IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: farcitura cioccolato Sao Tome' 17%, (sciroppo di glucosio, acqua, cioccolato fondente extra 71% 

monorigine Sao Tome' 20%(pasta di cacao (origine Italia, fave di cacao da Sao Tomé), zucchero, burro di cacao, estratto 

di vaniglia.), edulcorante: maltitolo, BURRO, cacao in polvere, alcool, addensanti: pectina e alginato di sodio, massa di 

cacao, conservante: potassio sorbato.) farina di FRUMENTO, Glassa [zucchero, albume d’UOVO, zucchero a velo 

(zucchero, amido di mais), olio di semi di girasole, farine precotte di riso e di FRUMENTO integrale, farina di MANDORLE, 

farina di mais, conservante: potassio sorbato], UOVA fresche, zucchero, BURRO, lievito naturale (farina di FRUMENTO, 

acqua), zucchero in granella, sciroppo di glucosio, tuorlo d’UOVO fresco, emulsionanti: mono- e digliceridi degli acidi grassi 

di origine vegetale, LATTE intero, burro di cacao, sale, aromi naturali, LATTE scremato in polvere,       

 #N/A Può contenere NOCCIOLE, PISTACCHI e SOIA. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: 0 17%, 0 0 WHEAT flour, Icing [sugar, EGG whites, icing sugar (sugar, corn starch), sunflower oil, flour 

precooked rice and whole WHEAT, ALMOND flour, corn flour, preservative: potassium sorbate], EGGS, sugar, BUTTER, natural 

yeast (WHEAT flour, water), granulated sugar, glucose syrup, EGG yolk, emulsifiers: mono and diglycerides of fatty acids of 

vegetable origin, whole MILK, cocoa butter, salt, natural flavours, skimmed  powder MILK,       

 #N/A May contain HAZELNUTS, PISTACHIOS and SOY. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  8 pezzi 

Misure in cm:  47,3 x  48,1 x  32,3 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 20 

Pallet size in cm: 120,0 x 95 x 175,5  LxPxH - Pallet Volume: 2,01 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 8 pieces 

Size cm:  47,3 x  48,1 x  32,3 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 20 

Pallet size in cm: 120,0 x 95 x 175,5  LxPxH - Pallet Volume:  2,01 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm:   Larghezza / Width in cm:   Diametro / Diameter in cm: 24,5 Altezza / Height in cm: 16 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 0,43% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA CLASSICA 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 47171 

▪ EAN 8005975471697 
▪ Code pezzo/ piece 2814 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975028143 
IT- DESCRIZIONE 
#N/A 

INGREDIENTI: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A  

 #N/A #N/A 

EN- DESCRIPTION 
#N/A 

INGREDIENTS: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

 #N/A #N/A 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale. #N/A 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for #N/A months in its original 

packaging. #N/A 

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume: 2,06 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume:  2,06 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 27 Larghezza / Width in cm: 19 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 12 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture #N/A 

Acqua libera / Water activity #N/A 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. #N/A 

Lieviti / Yeast #N/A 

Muffe / Mould #N/A 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA SENZA CANDITI 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 47172 

▪ EAN 8005975471703 
▪ Code pezzo/ piece 2815 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975028150 
IT- DESCRIZIONE 
#N/A 

INGREDIENTI: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A  

 #N/A #N/A 

EN- DESCRIPTION 
#N/A 

INGREDIENTS: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

 #N/A #N/A 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale. #N/A 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for #N/A months in its original 

packaging. #N/A 

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume: 2,06 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  78,0 x  29,2 x  33,4 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 214,4  LxPxH - Pallet Volume:  2,06 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 34 Larghezza / Width in cm: 26 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 13 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture #N/A 

Acqua libera / Water activity #N/A 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. #N/A 

Lieviti / Yeast #N/A 

Muffe / Mould #N/A 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA CLASSICA MINI 
Peso/ Weight: 500g  / 17,60 oz. 

▪ Code 46012 

▪ EAN 8005975460103 
▪ Code pezzo/ piece 7196 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975071965 
IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: scorzone d'arancia candita 16%, (scorzone di arancia, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, acidificante: 

acido citrico), farina di FRUMENTO, Glassa [zucchero, albume d’UOVO, zucchero a velo (zucchero, amido di mais), olio di 

semi di girasole, farine precotte di riso e di FRUMENTO integrale, farina di MANDORLE, farina di mais, conservante: potassio 

sorbato], UOVA fresche, BURRO, lievito naturale (farina di FRUMENTO, acqua), zucchero, zucchero in granella, MANDORLE, 

pasta di arancia 3%, (scorze d'arancia, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero), tuorlo d’UOVO fresco, emulsionanti: mono- 

e digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale, LATTE intero, sciroppo di glucosio, burro di cacao, sale, LATTE scremato in 

polvere, aromi naturali,    

 Contiene: uova, mandorle, latte, frumento (glutine), Può contenere NOCCIOLE, PISTACCHI e SOIA. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: candied orange peel 16%, (orange peel, glucose-fructose syrup, sugar, acidity regulator: citric acid), 

WHEAT flour, Icing [sugar, EGG whites, icing sugar (sugar, corn starch), sunflower oil, flour precooked rice and whole WHEAT, 

ALMOND flour, corn flour, preservative: potassium sorbate], EGGS, BUTTER, natural yeast (WHEAT flour, water), sugar, 

granulated sugar, ALMONDS, orange paste 3%, (orange peel, glucose-fructose syrup, sugar), EGG yolk, emulsifiers: mono 

and diglycerides of fatty acids of vegetable origin, whole MILK, glucose syrup, cocoa butter, salt, skimmed  powder MILK, 

natural flavours,    

 Contains: eggs, almonds, milk, wheat (gluten), May contain HAZELNUTS, PISTACHIOS and SOY. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  8 pezzi 

Misure in cm:  47,3 x  48,1 x  32,3 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 95 x 207,8  LxPxH - Pallet Volume: 2,38 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 8 pieces 

Size cm:  47,3 x  48,1 x  32,3 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 95 x 207,8  LxPxH - Pallet Volume:  2,38 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm:   Larghezza / Width in cm:   Diametro / Diameter in cm: 21,5 Altezza / Height in cm: 22 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / 80g 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 6 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA CLASSICA 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 46013 

▪ EAN 8005975460110 
▪ Code pezzo/ piece 7197 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975071972 
IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: farina di FRUMENTO, Glassa [zucchero, albume d’UOVO, zucchero a velo (zucchero, amido di mais), olio di 

semi di girasole, farine precotte di riso e di FRUMENTO integrale, farina di MANDORLE, farina di mais, conservante: potassio 

sorbato], UOVA fresche, zucchero, lievito naturale (farina di FRUMENTO, acqua), BURRO, pasta di arancia (scorze d'arancia, 

sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero), tuorlo d’UOVO fresco, zucchero in granella, MANDORLE, emulsionanti: mono- e 

digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale, LATTE intero, sciroppo di glucosio, burro di cacao, sale, aromi naturali, LATTE 

scremato in polvere,        

 Contiene: uova, mandorle, latte, frumento (glutine), Può contenere NOCCIOLE, PISTACCHI e SOIA. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: WHEAT flour, Icing [sugar, EGG whites, icing sugar (sugar, corn starch), sunflower oil, flour precooked rice 

and whole WHEAT, ALMOND flour, corn flour, preservative: potassium sorbate], EGGS, sugar, natural yeast (WHEAT flour, 

water), BUTTER, orange paste (orange peel, glucose-fructose syrup, sugar), EGG yolk, granulated sugar, ALMONDS, 

emulsifiers: mono and diglycerides of fatty acids of vegetable origin, whole MILK, glucose syrup, cocoa butter, salt, natural 

flavours, skimmed  powder MILK,        

 Contains: eggs, almonds, milk, wheat (gluten), May contain HAZELNUTS, PISTACHIOS and SOY. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume: 1,88 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume:  1,88 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm:   Larghezza / Width in cm:   Diametro / Diameter in cm: 21,5 Altezza / Height in cm: 22 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / 80g 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 12 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA SENZA CANDITI 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 46014 

▪ EAN 8005975460127 
▪ Code pezzo/ piece 6482 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975064820 
IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: farcitura cioccolato Sao Tome' 17%, (sciroppo di glucosio, acqua, cioccolato fondente extra 71% 

monorigine Sao Tome' 20%(pasta di cacao (origine Italia, fave di cacao da Sao Tomé), zucchero, burro di cacao, estratto 

di vaniglia.), edulcorante: maltitolo, BURRO, cacao in polvere, alcool, addensanti: pectina e alginato di sodio, massa di 

cacao, conservante: potassio sorbato.) farina di FRUMENTO, Glassa [zucchero, albume d’UOVO, zucchero a velo 

(zucchero, amido di mais), olio di semi di girasole, farine precotte di riso e di FRUMENTO integrale, farina di MANDORLE, 

farina di mais, conservante: potassio sorbato], UOVA fresche, zucchero, BURRO, lievito naturale (farina di FRUMENTO, 

acqua), zucchero in granella, sciroppo di glucosio, tuorlo d’UOVO fresco, emulsionanti: mono- e digliceridi degli acidi grassi 

di origine vegetale, LATTE intero, burro di cacao, sale, aromi naturali, LATTE scremato in polvere,       

 #N/A Può contenere NOCCIOLE, PISTACCHI e SOIA. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: 0 17%, 0 0 WHEAT flour, Icing [sugar, EGG whites, icing sugar (sugar, corn starch), sunflower oil, flour 

precooked rice and whole WHEAT, ALMOND flour, corn flour, preservative: potassium sorbate], EGGS, sugar, BUTTER, natural 

yeast (WHEAT flour, water), granulated sugar, glucose syrup, EGG yolk, emulsifiers: mono and diglycerides of fatty acids of 

vegetable origin, whole MILK, cocoa butter, salt, natural flavours, skimmed  powder MILK,       

 #N/A May contain HAZELNUTS, PISTACHIOS and SOY. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume: 1,88 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume:  1,88 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 27 Larghezza / Width in cm: 19 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 12 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 0,43% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA FARCITA AL 

PISTACCHIO DI BRONTE 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 46044 

▪ EAN 8005975460424 
▪ Code pezzo/ piece 2670 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975026705 
IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: farina di FRUMENTO, Glassa [zucchero, albume d’UOVO da galline allevate a terra, zucchero a velo 

(zucchero, amido di mais), olio di semi di girasole, farine precotte di riso e di FRUMENTO integrale, farina di MANDORLE, 

farina di mais, conservante: potassio sorbato], UOVA fresche, BURRO, gocce di cioccolato fondente 8,50%, (zucchero, 

pasta di cacao, burro di cacao, emulsionante: lecitina di SOIA, aroma naturale di vaniglia. Cacao 48% minimo), gocce di 

cioccolato al LATTE 8,50%, (zucchero, burro di cacao, LATTE intero in polvere, massa di cacao, lecitina di  SOIA, estratto di 

vaniglia. Cacao solido 30% minimo.), lievito naturale (farina di FRUMENTO, acqua), zucchero, zucchero in granella, sciroppo 

di glucosio, tuorlo d’UOVO fresco, emulsionanti: mono- e digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale, LATTE intero, burro 

di cacao, sale, aromi naturali, LATTE scremato in polvere,     

 #N/A Può contenere NOCCIOLE e PISTACCHI. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: WHEAT flour, Icing [sugar, barn EGG whites, icing sugar (sugar, corn starch), sunflower oil, flour precooked 

rice and whole WHEAT, ALMOND flour, corn flour, preservative: potassium sorbate], EGGS, BUTTER, chips chocolate 8,50%, 

(sugar, cocoa paste, cocoa butter, emulsifier: SOY lecithin, natural vanilla flavour. Cocoa 48% minimum), MILK chocolate 

drops 8,50%, (sugar, cocos butter, whole MILW powder, cocoa mass, SOYA lecithin, vanilla extract. Cocoa solid 30% 

minimum.), natural yeast (WHEAT flour, water), sugar, granulated sugar, glucose syrup, EGG yolk, emulsifiers: mono and 

diglycerides of fatty acids of vegetable origin, whole MILK, cocoa butter, salt, natural flavours, skimmed  powder MILK,     

 #N/A May contain  HAZELNUTS and PISTACHIOS. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume: 1,88 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume:  1,88 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm:   Larghezza / Width in cm:   Diametro / Diameter in cm: 21,5 Altezza / Height in cm: 22 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA MINI AL 

CIOCCOLATO 
Peso/ Weight: 600g  / 21,15 oz. 

▪ Code 46015 

▪ EAN 8005975460134 
▪ Code pezzo/ piece 6483 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975064837 
IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: farcitura cioccolato Sao Tome' 18%, (sciroppo di glucosio, acqua, cioccolato fondente extra 71% 

monorigine Sao Tome' 20%(pasta di cacao (origine Italia, fave di cacao da Sao Tomé), zucchero, burro di cacao, estratto 

di vaniglia.), edulcorante: maltitolo, BURRO, cacao in polvere, alcool, addensanti: pectina e alginato di sodio, massa di 

cacao, conservante: potassio sorbato.) farina di FRUMENTO, Glassa [zucchero, albume d’UOVO, zucchero a velo 

(zucchero, amido di mais), olio di semi di girasole, farine precotte di riso e di FRUMENTO integrale, farina di MANDORLE, 

farina di mais, conservante: potassio sorbato], UOVA fresche, zucchero, BURRO, lievito naturale (farina di FRUMENTO, 

acqua), zucchero in granella, sciroppo di glucosio, tuorlo d’UOVO fresco, emulsionanti: mono- e digliceridi degli acidi grassi 

di origine vegetale, LATTE intero, burro di cacao, sale, aromi naturali, LATTE scremato in polvere,       

 #N/A Può contenere PISTACCHI. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: 0 18%, 0 0 WHEAT flour, Icing [sugar, EGG whites, icing sugar (sugar, corn starch), sunflower oil, flour 

precooked rice and whole WHEAT, ALMOND flour, corn flour, preservative: potassium sorbate], EGGS, sugar, BUTTER, natural 

yeast (WHEAT flour, water), granulated sugar, glucose syrup, EGG yolk, emulsifiers: mono and diglycerides of fatty acids of 

vegetable origin, whole MILK, cocoa butter, salt, natural flavours, skimmed  powder MILK,       

 #N/A May contain PISTACHIOS. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  8 pezzi 

Misure in cm:  47,3 x  48,1 x  32,3 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 95 x 207,8  LxPxH - Pallet Volume: 2,38 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 8 pieces 

Size cm:  47,3 x  48,1 x  32,3 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 24 

Pallet size in cm: 120,0 x 95 x 207,8  LxPxH - Pallet Volume:  2,38 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 32 Larghezza / Width in cm: 23 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 14 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 0,43% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA AL CIOCCOLATO 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 46016 

▪ EAN 8005975460141 
▪ Code pezzo/ piece 6484 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975064844 
IT- DESCRIZIONE 
#N/A 

INGREDIENTI: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A  

 #N/A #N/A 

EN- DESCRIPTION 
#N/A 

INGREDIENTS: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

 #N/A #N/A 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale. #N/A 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for #N/A months in its original 

packaging. #N/A 

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume: 1,88 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume:  1,88 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 32 Larghezza / Width in cm: 23 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 14 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture #N/A 

Acqua libera / Water activity #N/A 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. #N/A 

Lieviti / Yeast #N/A 

Muffe / Mould #N/A 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA AL LIMONCELLO 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 46019 

▪ EAN 0 
▪ Code pezzo/ piece 6487 

▪ EAN pezzo/ piece 

0 
IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: farina di FRUMENTO, Glassa [zucchero, albume d’UOVO, zucchero a velo (zucchero, amido di mais), olio di 

semi di girasole, farine precotte di riso e di FRUMENTO integrale, farina di MANDORLE, farina di mais, conservante: potassio 

sorbato], UOVA fresche, cubetti di pera candita 10%, (cubetti pera 52%, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero, 

acidificante: acido citrico), BURRO, lievito naturale (farina di FRUMENTO, acqua), gocce di cioccolato fondente 8%, 

(zucchero, pasta di cacao, burro di cacao, emulsionante: lecitina di SOIA, aroma naturale di vaniglia. Cacao 48% minimo), 

zucchero in granella, zucchero, pere candite macinate 3%, (pere macinate 50%, zucchero, sciroppo di glucosio-fruttosio, 

acidificante: acido citrico), tuorlo d’UOVO fresco, emulsionanti: mono- e digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale, 

LATTE intero, sciroppo di glucosio, burro di cacao, sale, aromi naturali, LATTE scremato in polvere,  

 Contiene: uova, mandorle, latte, soia, frumento (glutine), Può contenere NOCCIOLE e PISTACCHI. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: WHEAT flour, Icing [sugar, EGG whites, icing sugar (sugar, corn starch), sunflower oil, flour precooked rice 

and whole WHEAT, ALMOND flour, corn flour, preservative: potassium sorbate], EGGS, diced candied pear 10%, (diced pear 

52%, glucose-fructose syrup, sugar, acidifier: citric acid), BUTTER, natural yeast (WHEAT flour, water), chips chocolate 8%, 

(sugar, cocoa paste, cocoa butter, emulsifier: SOY lecithin, natural vanilla flavour. Cocoa 48% minimum), granulated sugar, 

sugar, minced candied pears 3%, (minced pears 50%, sugar, glucose-fructose syrup, acidity regulator: citric acid), EGG yolk, 

emulsifiers: mono and diglycerides of fatty acids of vegetable origin, whole MILK, glucose syrup, cocoa butter, salt, natural 

flavours, skimmed  powder MILK,  

 Contains: eggs, almonds, milk, soy, wheat (gluten), May contain  HAZELNUTS and PISTACHIOS. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume: 1,88 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume:  1,88 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm:   Larghezza / Width in cm:   Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm:   
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / 80g 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 12 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA AI DUE 

CIOCCOLATI (CON GOCCE 

AL LATTE E FONDENTE) 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 46045 

▪ EAN 8005975460431 
▪ Code pezzo/ piece 2676 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975026767 

IT- DESCRIZIONE 
Prodotto dolciario da forno 

a lievitazione naturale. 

INGREDIENTI: farcitura alla crema pasticcera 18%, (acqua, zucchero, sciroppo di glucosio, misto d'UOVO, LATTE scremato 

in polvere, alcool, BURRO, addensanti: pectina e alginato di sodio, aromi naturali, conservante: potassio sorbato), farina di 

FRUMENTO, amarene candite 12%, (amarene 57%, zucchero, acqua, sciroppo di glucosio, acidificante: acido citrico, succo 

d’amarena concentrato, colorante: antociani, aromi), Glassa [zucchero, albume d’UOVO, zucchero a velo (zucchero, 

amido di mais), olio di semi di girasole, farine precotte di riso e di FRUMENTO integrale, farina di MANDORLE, farina di mais, 

conservante: potassio sorbato], UOVA fresche, lievito naturale (farina di FRUMENTO, acqua), BURRO, zucchero, zucchero in 

granella, tuorlo d’UOVO fresco, pasta di amarena, 2,5%, (sciroppo di glucosio-fruttosio, amarene, zucchero, succo 

amarena, concentrato vegetale( carota nera, ibisco), acidificante: acido citrico, aromi naturali), emulsionanti: mono- e 

digliceridi degli acidi grassi di origine vegetale, LATTE intero, sciroppo di glucosio, burro di cacao, sale, aromi naturali, LATTE 

scremato in polvere,  

 #N/A Può contenere NOCCIOLE, PISTACCHI e SOIA. 

EN- DESCRIPTION 
Naturally leavened baked 

cake. 

INGREDIENTS: custard filling 18%, (Water, sugar, glucose syrup, mixture of EGG, skimmed powder MILK, alcohol, BUTTER, 

thickeners: pectin and sodium alginate, natural flavorings, preservative: potassium sorbate), WHEAT flour, candied sour 

black cherry 12%, (sour black cherry 57%, sugar, water, glucose syrup, acidifying: citric acid, cherry juice concentrated, 

colorant: anthocyanins, flavors) Icing [sugar, EGG whites, icing sugar (sugar, corn starch), sunflower oil, flour precooked rice 

and whole WHEAT, ALMOND flour, corn flour, preservative: potassium sorbate], EGGS, natural yeast (WHEAT flour, water), 

BUTTER, sugar, granulated sugar, EGG yolk, sour cherry paste, 2,5%, (glucose-fructose syrup, sourcherries, sugar, sour cherry 

juice, concentrated vegetable (black carrot, hibiscus), citric acid, natural flavors), emulsifiers: mono and diglycerides of 

fatty acids of vegetable origin, whole MILK, glucose syrup, cocoa butter, salt, natural flavours, skimmed  powder MILK,  

 #N/A May contain HAZELNUTS, PISTACHIOS and SOY. 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 7 mesi nella sua confezione 

originale. Da conservare in luogo fresco e asciutto. Evitare esposizione 

diretta alla luce e fonti di calore. 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for 7 months in its original 

packaging. Store in a cool dry place. Avoid exposure to direct sunlight and 

sources of heat. 
 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume: 1,88 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume:  1,88 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm:   Larghezza / Width in cm:   Diametro / Diameter in cm: 21,5 Altezza / Height in cm: 22 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture 26% ±1% 

Acqua libera / Water activity 0,84 ±0,02 

Grado alcolico / Alcohol: 0,60% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. <1000 UFC/g 

Lieviti / Yeast <100 UFC/g 

Muffe / Mould <100 UGC/g 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 

COLOMBA CIOCCOPERA 
Peso/ Weight: 1000g  / 35,25 oz. 

▪ Code 46020 

▪ EAN 8005975460189 
▪ Code pezzo/ piece 6488 

▪ EAN pezzo/ piece 

8005975064882 
IT- DESCRIZIONE 
#N/A 

INGREDIENTI: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A  

 #N/A #N/A 

EN- DESCRIPTION 
#N/A 

INGREDIENTS: #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

#N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A #N/A 

 #N/A #N/A 

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale. #N/A 

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for #N/A months in its original 

packaging. #N/A 

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da  6 pezzi 

Misure in cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume: 1,88 CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of 6 pieces 

Size cm:  77,5 x  29,0 x  45,5 LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet : 16 

Pallet size in cm: 120,0 x 80 x 196,   LxPxH - Pallet Volume:  1,88 CBM 

Misure Pezzo/Unit size - Lunghezza / Lenght in cm: 32 Larghezza / Width in cm: 23 Diametro / Diameter in cm: 0 Altezza / Height in cm: 14 
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture #N/A 

Acqua libera / Water activity #N/A 

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C. #N/A 

Lieviti / Yeast #N/A 

Muffe / Mould #N/A 

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

** Peso porzione / Serving Size / Portion / Portionsgröße / Tamaño por Ración / #N/Ag 
 Numero Porzioni / Servings per Container / Portions par Contenant / Portionen pro Packung / Raciones por Envase / 
!Divisione per zero 

* Assunzioni di riferimento di un adulto medio / Reference intake of an average adult / Apport de référence pour un 
adulte moyen / Referenz Zufuhr eines durchschnittlichen Erwachsenen / Ingesta de referencia de un adulto medio / 
8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 
Peso/ Weight: g  /  oz. 

▪ Code  

▪ EAN  
▪ Code pezzo/ piece  

▪ EAN pezzo/ piece 

IT- DESCRIZIONE INGREDIENTI:                           

  

EN- DESCRIPTION INGREDIENTS:                           

  

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale.  

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for  months in its original 

packaging.  

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da   pezzi 

Misure in cm:  x  x  LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet :  

Pallet size in cm: 0,0 x  x  LxPxH - Pallet Volume: CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of  pieces 

Size cm:  x  x  LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet :  

Pallet size in cm: 0,0 x  x  LxPxH - Pallet Volume:  CBM 

Misure Pezzo/Unit size -     
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture  

Acqua libera / Water activity  

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C.  

Lieviti / Yeast  

Muffe / Mould  

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

**  g 
  !Divisione per zero 

*  8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 
Peso/ Weight: g  /  oz. 

▪ Code  

▪ EAN  
▪ Code pezzo/ piece  

▪ EAN pezzo/ piece 

IT- DESCRIZIONE INGREDIENTI:                           

  

EN- DESCRIPTION INGREDIENTS:                           

  

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale.  

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for  months in its original 

packaging.  

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da   pezzi 

Misure in cm:  x  x  LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet :  

Pallet size in cm: 0,0 x  x  LxPxH - Pallet Volume: CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of  pieces 

Size cm:  x  x  LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet :  

Pallet size in cm: 0,0 x  x  LxPxH - Pallet Volume:  CBM 

Misure Pezzo/Unit size -     
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture  

Acqua libera / Water activity  

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C.  

Lieviti / Yeast  

Muffe / Mould  

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

**  g 
  !Divisione per zero 

*  8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 
Peso/ Weight: g  /  oz. 

▪ Code  

▪ EAN  
▪ Code pezzo/ piece  

▪ EAN pezzo/ piece 

IT- DESCRIZIONE INGREDIENTI:                           

  

EN- DESCRIPTION INGREDIENTS:                           

  

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale.  

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for  months in its original 

packaging.  

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da   pezzi 

Misure in cm:  x  x  LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet :  

Pallet size in cm: 0,0 x  x  LxPxH - Pallet Volume: CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of  pieces 

Size cm:  x  x  LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet :  

Pallet size in cm: 0,0 x  x  LxPxH - Pallet Volume:  CBM 

Misure Pezzo/Unit size -     
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture  

Acqua libera / Water activity  

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C.  

Lieviti / Yeast  

Muffe / Mould  

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

**  g 
  !Divisione per zero 

*  8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 



Le informazioni qui riportate hanno valore professionale riservato e non possono essere divulgate o utilizzate al di fuori dell’uso in accordo. 

The information contained herein have confidential and professional value and can not be divulged or used outside in the use agreement. 

 

 

Scheda Tecnica / Technical Sheet 
Peso/ Weight: g  /  oz. 

▪ Code  

▪ EAN  
▪ Code pezzo/ piece  

▪ EAN pezzo/ piece 

IT- DESCRIZIONE INGREDIENTI:                           

  

EN- DESCRIPTION INGREDIENTS:                           

  

IT- Dichiarazione OGM 
Dichiariamo che i nostri fornitori ci forniscono materie prime non classificate 

come OGM, rispettando fedelmente quanto richiesto dai Regolamenti 

CEE. Questo prodotto non richiede etichettatura OGM in conformità ai 

Reg. 1829/2003 e 1830/2003 della Comunità Europea. 

EN- OGM Statement: 
We declare that our suppliers provide us with raw materials not classified as 

GMOs, faithfully as required by EEC regulations. This product does not require 

GMO labelling in accordance with Regulations 1829/2003 and 1830/2003 of 

the European Community.  

 

Conservabilità e Condizioni  

Il prodotto mantiene le sue caratteristiche per 0 mesi nella sua confezione 

originale.  

Shelf life and Conditions 

The product maintains its characteristics for  months in its original 

packaging.  

 

Confezione singolo prodotto: Sacchetto in polipropilene chiuso 

con fascetta 

Imballaggio: scatola in cartone ondulato da   pezzi 

Misure in cm:  x  x  LxPxH 

Pallettizzazione / Tot.cartoni per pallet :  

Pallet size in cm: 0,0 x  x  LxPxH - Pallet Volume: CBM 

 

 

Packaging unit: Polypropylene bag closed with clamp 

Packing: corrugated box of  pieces 

Size cm:  x  x  LxPxH 

Palletization / Total cartons per pallet :  

Pallet size in cm: 0,0 x  x  LxPxH - Pallet Volume:  CBM 

Misure Pezzo/Unit size -     
 

Caratteristiche Chimico-Fisiche/ 

Chemical-Physical Characteristics 

Umidità / Moisture  

Acqua libera / Water activity  

Grado alcolico / Alcohol: 0,00% 

Caratteristiche Microbiologiche Standard/ 

Standard Microbiological Characteristics 

C.B.T. / T.B.C.  

Lieviti / Yeast  

Muffe / Mould  

Patogeni / Pathogenics: nessuno / none 

 

 

 

 

 

 

 

 

**  g 
  !Divisione per zero 

*  8.400Kj / 2.000 Kcal 

 

 

 

 

 

                        Il responsabile / Person in charge:             Ufficio Qualità   

 




