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HOVEDRETTER

Havtaskekaber
Jomfruhummerhaler, venusmuslinger, palmekal, bacon,
kantareller, hvidvinssauce

COL® = i
240,- kr.

Skindstegt Kulmule
Porrer, fennikel, hvidvinssauce
Cii »+®
220,- kr.

Okseentrecote (Ribeye) Angus grassfed fra Uruguay
Bagte lgg, ristede svampe, kantareller
Redvinssauce

SO T e
285,- kr.

Kalvelever
Grillet kalvelever
Ajvar, feta, bagte lgg, svampe, kantareller
1]
190,- kr.

Dadyr
Braiseret dadyrbov
Bggehatte, bagte jordskokker, tyttebaer
Vildtsauce med morkler
i T
230,- kr.
Ostegratinerede svampe

Ost, gedeost, feta, ajvar, porrer, fennikel
180,- kr.

Alle hovedretter serveres med
danske rastegte kartofler
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% Krebsdyr Selleri
Crustaceans Cellery
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