DAGENS MENU

Seks forskellige ting at smage pa

3 snacks, en forret, en hovedret og en dessert

SNACKS

Ristede kastanier
med sm@r og salt
1
Vol au vent
med svampe, flgde og hvidlpg

Bl

Andelevermousse
pa rugbrgdschips
= Al

Et glas let mousserende vin
Bl gees fra Fejo

MENU

Lyngrillet ra tun
Ponzu, sesam, wasabi
Surdejsbolle og smgr

i QEN

Et glas hvidvin
Brumont Chdateau Bouscassé Les Jardins 2012

Braiseret dadyr
Ristede svampe, bagte rgdbeder,
blommekompot, danske kartofler, vildtsauce

=
(Hovedretten kan erstattes af dagens fisk eller
hasselbagt kdlroe)

Et glas r@dvin
Lupo Meraviglia Tre di Tre

Panna Cotta
Blabaercoulis

Et glas portvin
Klassen rose port

| KLASSEN

Prisen inkluderer tilpasset vinmenu
bestaende af 4 glas vin og vand ad libitum.
(Der kan vaelges alkoholfri vin)

Pris 650.- kr.
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Crustaceans Cellery




UGE 43
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DAGENS FISK

Hel grillet havbars
Dampede timianporrer,
basilikumpesto,m Danske kartofler

(A |
260,- kr.
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DAGENS VILDT

Dadyr
Braiseret dadyr, ristede svampe,
bagte rgdbeder, blommekompot,
danske kartofler, vildtsauce

1]
230,- kr.
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