L AB@RANT
Jokewory
Kenslmeny

Wij voorzien voor tijdens de feestdagen van 2024 een take awaymenu voor kerst,
ouderjaar zijn wij GESLOTEN.

PRAKTISCHE AFSPRAKEN: ®
- Bestellen voor kerst kan vanaf nu tot en met 20 december 2024.
- Je kan het takeaway kerstmenu afhalen op 24 en 25 december.
- Telefonisch bestellen via 014 61 95 90 of via e-mail info@delaborant.be
* * - De'bestelling is pas geldig na telefonische bevestiging of bevestiging via e-mail.
- De bestellingen dienen afgehaald te worden tussen 11 uur en 16 uur.
- Het aperitief, voorgerechten en desserten kan je zo op de feesttafel zetten.
- Voor de hoofdgerechten heb je nog een microgolf of
oven nodig, maar wees gerust.... wij zorgen voor duidelijke
instructies zodat je die gerechten optimaal kan afwerken.

TAKEAWAY MENU DE LABORANT

(enkel hoofdgerecht nog zelf opwarmen)

3-gangenmenu
(voorgerechtg hoofdgerecht + dessert)

€ 49,50 p.p.
s L
P 4-gangenmenu
(apero + voorgerecht + hoofdgerecht + dessert) ~ .

* € 59,50 p.p.




APERO

Broodsticks met 2 soorten tapenade’s
Olijven
Manchego kaas

VOORGERECHTEN

Duo van wildpaté

Carpaccio van hert
Truffelmayo / rucola / pijnboompitten / parmezaan

Carpaccio van rund
kwaliteitsvlees / parmezaan / zongedroogde tomaten /
pijnboompitten / rucola / balsamico

Vitello tonnato
traaggegaard kalfsvlees / huisbereide tonijnsaus / kappertjes / kerstomaat

Burrata

HOOFDGERECHTEN

Vispan
huisbereid / rijkelijk gevuld’ groenten / kreeftensaus / gegratineerd

Varkenshaasje met peper of champignonsaus
Griekenland / zwart varken / olijvengevoerd / warme groenten

° - Hazenpeper
. puree van butternut / spruiten / boschampignons /
rode kool / witloof / stoofpotje van haas
Stoofpotje van wild
puree van butternut / spruiten / boschampignons /
rode kool / witloof / mix van wildstoverij
Pasta bosschampignons
verse tagliatelle / truffel / vegetarisch
Homemade cannelloni
verse cannelloni / bechamelsaus homemade / boschampignons / spinazie / spek / parmezaan
.
" KINDERGERECHTEN y
Vidée 7
Spaghetti Bolognese 6
Aardappelgerechten zijn inbegrepen bij hoofd- en kindergerechten, kies uit:
verse puree , verse kroketjes (zelf nog afbakken) of gratin dauphinois
4
Cheesecake met ro6d fruit ’
Klassieke chocomousse
Huisbereide tiramisu v
‘ .
Huiswijn wit, rosé of rood per flés 15
Cava per fles 18
* K3
.




