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Welkom bij Declerck Catering

Waar passie voor culinair vakmanschap, het vuur van creativiteit en

de kunst van BBQ samenkomen... Met onze 2 gigantische Oklahoma
smokers creéren we al snel een leuke sfeer & losse vibe.

Onze Amerikaanse BBQ's zijn volledig op maat van ons concept ontworpen
en geven een unieke dimensie aan uw event! Ze behoren dan ook tot

de grootste BBQ's van Belgié. Een ongezien BBQ-concept vol sfeer,
beleving & culinaire ervaring op jouw event! Ook hebben we een mobiele
bar & foodtruck in eigen huisstijl.

Onze manier van presentatie, de no-nonsens sfeer & de viotte
communicatie, daarvoor staan we gekend. Declerck Catering verzorgt
graag uw volgende event van food & drinks. Laat ons knisperende
vuur de zintuigen van al je genodigden prikkelen,

wij kijken er alvast naar uit!

We nemen je graag mee op culinaire reis doorheen
ons aanbod, ontdek al onze mogelijkheden
in deze brochure.
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Receptie

We streven ernaar om uw receptie tot een culinair feest te maken,
waar hapjes en drankjes samenkomen en gasten zich verliezen in
verfijnde hapjes en heerlijke drankjes. We starten vaak met table
bites op tafel en serveren dan enkele hapjes naar wens.

Of het nu gaat om een intieme bijeenkomst, een grootschalig
event of de aanvang van een prachtig huwelijksfeest,
Declerck Catering zorgt voor een naadloze en stijlvolle ervaring.

Bekijk ons ruim assortiment van culinaire hapjes,
indien u dat wenst schenken we ook graag

de dranken. Een gepaste receptieformule
werken we graag samen met u uit.

BEKIJK DE HAPJESLIJST >

DECLERCK
e



https://www.declerckcatering.be/wp-content/uploads/2024/03/DECLERCK_HAPJESLIJST2024_2025-pages.pdf

Streetfood By Declerck

GOOD MOOD, GREAT FOOD

In ons streetfood concept werken we graag
met diverse hapjes, kleine gerechtjes en pure
BBQ-streetfood. We grillen graag verschillende culinaire
burgers, minigerechtjes bereid op onze gigantische
smoker, taco’s met pulled pork, frietjes met culinaire
stoverij en we kunnen indien gewenst zoet afsluiten
met desserthapjes en/of kleine gebakijes.
De ideale formule voor babyborrels,
verjaardagen & uitgebreide recepties.
Ons streetfood verhaal kan ook perfect
rechtstaand genuttigd worden tijdens
het dansen!

PRIJSINDICATIE: VANAF € 18 PER PERSOON

Afhankelijk van de uiteindelijke menu

Mobiele bar By Declerck

WE DON'T GET DRUNK,
WE GET AWESOME!

Met onze unieke bar in eigen huisstijl kunnen we
jullie volledig ontzorgen van dranken. We schenken
~ . aperitief op de receptie of verzorgen het volledige
- feest van drankjes. Dit kan per consumptie met
1 'een minimum afname van dranken, of forfait prijs
B éper persoon. Wij zorgen voor alle glazen en nemen
, uiteraard het leeggoed terug mee!

Contacteer ons om een gepaste formule
: . _ uit te werken! Dranken hoeven niet verplicht via ons
> : afgenomen te worden en zijn louter optioneel.



Culinair BBQ-buffet

Ons BBQ-buffet nodigt je uit voor een onvergetelijke smaaksensatie
waar heerlijke geuren en smaken samenkomen. Laat je verwennen door
ons ruim aanbod van vlees en superverse vis. Selecteer zelf je favoriete
stukjes die wij op de BBQ gaan grillen. Sinds kort werken we samen met
‘Dierendonck’ en konden we ons aanbod nog uitbreiden met uiterst
kwalitatief viees.

We stellen je graag enkele top producten voor zoals smeltende
BBQ-kipfilet, low&slow gegaard varkenshaasje, gegrild buikspek,
zalm op cederhout, gamba'’s, BBQ-ribbetjes etc...

Ook chateaubriand, lerse picanha, Black Angus, Holstein
& Limousin entrecote behoren tot ons aanbod,

kortom voor elk wat wils!

Op ons BBQ-buffet serveren we een echte
overvloed aan diverse bijgerechten, home made
salades en koude en warme sausjes. Een echt
festijn voor culinaire fijnproevers!



Walking dinner is de dynamische manier van feesten!
Uw genodigden hoeven geen uren aan tafel te
spenderen op een vaste zitplaats. Walking dinner
biedt een unieke culinaire ervaring waarbij gasten zich
vrij kunnen bewegen en genieten van verschillende
culinaire gerechtjes.

Ontdek verrassende smaakcombinaties en culinaire
hoogstandjes, allemaal ‘ready to eat’ geserveerd.
We serveren graag verschillende gerechtjes met
bediening of uit onze culinaire foodcorners.

Afsluiten doen we graag met mini dessertjes

of desserthapjes. Bekijk ons aanbod van hapjes

en gerechtjes.



https://www.declerckcatering.be/wp-content/uploads/2024/03/DECLERCK_HAPJESLIJST2024_2025-pages.pdf

Foodsharing - Seated dinner

Foodsharing is een heel interactieve vorm van eten. De gasten die
samen aan tafel zitten, delen hun gerechten en zo komen de gesprekken
spontaan op gang. De ideale start van een gezellige avond!

Wij plaatsen een uitgebreid aantal trendy side dishes, gegrilde groentjes,
gepofte rozemarijn aardappeltjes enz... op tafel waarbij iedereen zichzelf
bedient met wat hij lekker vindt. In samenspraak met jullie serveren

we bijpassende stukken viees &/of vis. Ook hier grillen we op onze
Churrascaria grill en serveren we aan tafel & zorgen voor het nodige
show effect tijdens de maaltijd.

De gewenste side dishes & BBQ-vlees/vis werken we graag
samen met jullie uit. Deze formule kan ook als voorgerecht
geserveerd worden met gerechtjes to share!



Desserts

Ontdek de zoete verleidingen van Declerck
Catering, waar we een uitgebreid aanbod aan
dessertopties bieden die jouw evenement naar
een hoger niveau tillen.

Van verfijnde desserts op bord, kunstig
samengestelde desserthapjes tot weelderige
dessertbuffetten, onze culinaire experts staan
garant voor een onvergetelijke afsluiting van jouw
speciale gelegenheid. Laat je gasten genieten van
een smaaksensatie die de perfecte zoete finale
vormt voor elk evenement.

Dessert mogelijkheden :
Dessert op bord - desserthapjes - dessertenbuffet




Partnerships

LOCATIES

De Steenovenhoeve - Tielt > Domein Rotsaert - Wortegem Petegem >
't Oud Gebinte - Izegem > De Peignage - Eeklo >

Domein ‘T eikennest - Beerst > Feestzaal 't Of - Wingene >

De Stal - Wervik > Schuur Dierickx - Mendonk

De Commanderie - Maldegem > Hoeve De Blekerij - Pittem >

Hoeve De Blauwpoorte - Kortrijk > 't Klein Reygaertsvliet - Knokke

Hoeve Etienne - Maldegem > 't park van Beervelde - Lochristi >

Hoeve Engelendael - Sint Laureins > 't Convent - Lo Reninge >

Het Godshuis - Sint Laureins > 't Della faille Goed - Vinkt >

Leon Events - Alveringem >

Uiteraard verzorgen we ook catering
op privé of de door u gekozen locatie’s.

WEDDING & EVENT
PLANNERS

GEOFF
Margriet Feesten
La Promessa

de Belgique events

A Table events
Plan A By Annelien

FOTOGRAFEN

Exoss Studio >
Kristof Claeys >

Eye Catcher Photo >
Siebe for LUX >



http://www.steenovenhoeve.be/welkom
https://leon-leonie.be
https://www.rotsaert.be
https://peignage.be
https://www.facebook.com/p/T-Of-100063484574417/
https://www.hoevedeblekerij.be
https://www.parkvanbeervelde.be/nl
https://convent.be
https://www.dellafaillegoed.com
https://geoff.be
https://www.margrietfeesten.be
https://www.lapromessa.be
https://www.debelgiqueevents.be
https://www.a-table.be
https://www.planaweddings.be/contact
https://www.exosstudio.com
https://www.kristofclaeys.be
https://www.eyecatcherphotography.be
https://www.luxvisualstorytellers.com/team
https://toudgebinte.be
https://www.heteikennest.be
https://www.destalwervik.be
https://www.decommanderie.be
https://www.hoevedeblauwpoorte.be
https://www.hoeve-etienne.be
https://www.engelendael.be
https://hetgodshuis.be

Praktische informatie

Bovenstaande formules zijn exclusief onze werkuren vanaf vertrek tot thuiskomst
& forfaitaire opstartkost omtrent onze BBQ, afwas en benodigde materialen.
Dit alles reeds BTW incl. & vanaf 40 personen.

Wij voorzien alle nodige keuken voorzieningen & toestellen om het feest te verzorgen.
Indien geen werk of keukenruimte ter plaatse kunnen we ook een catering tent plaatsen.

Onze BBQ heeft de ruimte nodig om zich te positioneren en indien we ook de dranken
verzorgen voorzien we graag onze eigen bar of werken we van op een barmeubel door
de klant voorzien. Wij voorzien onze dranken reeds gekoeld, doch zijn enkele serveerfrigo’s
in de zaal te voorzien alsook bar meubel indien niet aanwezig.

Ook barpersoneel voor het schenken van eigen dranken/dranken van de locatie
kan door ons voorzien worden, deze kelners rekenen we per uur aan vanaf vertrek
tot thuiskomst + km-vergoeding van een aparte wagen per 4 kelners.

Neem zeker een kijkje op onze Instagram- en Facebook paging,
zo ziet u snel wie we zijn & hoe we te werk gaan.

Ook organiseren we jaarlijks een culinaire tasting avond voor alle huwelijken waarop
we alle koppeltjes gaan uitnodigen om in aanloop van jullie huwelijk allerlei lekkers
te komen voorproeven.

Sinds kort zijn we ook door ‘House of weddings’ geselecteerd & mogen
we hun kwaliteitslabel dragen. House of weddings selecteert de beste en
meest betrouwbaarste huwelijks leveranciers uit Belgié.

Mocht dit alles jullie interesseren, dan plan ik graag
een kennismaking in bij ons op de zaak, dit uiteraard
vrijblijvend, zo kunnen we jullie makkelijker informeren,
alle vragen beantwoorden & tot een gepaster voorstel
komen. Mochten jullie interesse hebben in een
kennismaking of nog vragen hebben, dan horen

we het graag!

Hou er rekening mee dat we tijdens mailverkeer geen
garanties kunnen bieden rond beschikbaarheid op
genoemde datum en onze agenda vaak maanden
voordien gevuld raakt.

BOEK HIER JE KENNISMAKING >



https://www.instagram.com/declerckcatering/
https://www.facebook.com/DeclerckCatering
mailto:info%40declerckcatering.be%0D?subject=We%20want%20BBQ%21%20Ik%20wil%20graag%20een%20afspraak%20inplannen%21
https://www.salino.be/nl/4669-declerck-catering/
https://www.houseofweddings.com/nl/leveranciers/declerck-catering
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info@declerckcatering.be
(& 0477 07 07 83
declerckcatering.be
@declerckcatering
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