Bar Menii Freitag bis Sonntag
Vorspeisen

Dinkel Salat (vegan) Dinkel, Karotte, Walnuss, Sultanen (1,8,10) 7,50 €
Grilled Salad Mozzarella di Bufala Campana, Pinienkerne, 9,00 €
Basilikum-Pesto, gegrillte Blattsalate (7)

Fish Cake Geraucherter Lachs, Sweet Chili Sauce (1,3,4,6,7,11) 8,50 €
Pulled Brisket “Tartar” Zartes, gezupftes Rindfleisch, Mais, 9,50 €
Texas BBQ- Sof3e, Eigelb (3,6,7,10,11,12)

Hauptgerichte

Moules Frites Miesmuscheln, Weifdwein-Sahne-Sofde, Pommes 17,50 €
(6,7,10,12,14)

Buttermilk Chicken Burger Hiithnchen, Romana Salat, 15,00 €
Ceasar-Mayo, Brioche Brotchen (1,3,6,7,10)

Chickpea Burger Kichererbsen Patti, Romana Salat, 15,00 €
Ceasar-Mayo, Brioche Brotchen (1,3,7,10)

Waldpilz Linguine a la Carbonara (1,3,7,12) 15,00 €
+ Speck (+1,50 €) 16,50 €
Fish & Chips Frisches Seelachsfilet in Bierteig, 14,00 €
dazu Pommes und Erbsenstampf (1, 2, 4, 10, 12)

Bangers & Mash Zwei Bratwiirste, Senf-Kartoffelstampf, 15,00 €
Zwiebelbratensofle (7,9,10,12)

Nachtisch Je 6,50 €

Fruit Crumble (vegan) Friichte, Streusel, Vegane Eiscreme (1)

Scottish Cranachan Schottische Whisky-Hafer-Creme, Himbeeren, Hafer-Crunch

(1,7,12,13)

Lemon Posset Zitronen-Sahne-Creme, Brombeeren, Shortbread (1, 7)



Beilagen
Getoastetes Guinness-Brot (1,3,6,11)

Pommes
Beer-battered Onion Rings (1, 12)
Mushy Peas

Kartoffelstampf

Allergene

1) Glutenhaltige Getreide
2) Krebstiere

3) Eier

4) Fisch

5) Erdnuss

6) Soja Bohnen

7) Milch

8) Schalenfriichte

9) Sellerie

10) Senf

11) Sesamsamen

12) Schwefeldioxide und Sulfite
13) Lupinen

14) Weichtiere

3,50 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €



